ESTADODO PARA
TRIBUNAL DE CONTAS DOS MUNICIPIOS
EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL N ° 2017/10/TCM/PA TIPO: MENOR PREGO

O ESTADO DO PARA, através do TRIBUNAL DE CONTAS DOS MUNICIPIOS,
doravante denominado TCM/PA, CNPJ n° 04789665/0001-87, localizado na Tv. Magno de Aratjo,
n°® 474, bairro do Telégrafo, na cidade de Belém, Estado do Para, CEP: 66.113-055, telefones (91)
3210-7587/3210-7502, fac similes (91) 3244-5356/ (91) 3244-5393, por meio de seu Pregoeiro
Eduardo Lisboa ¢ Equipe de Apoio, designados pela Portaria n® 0633/2017, torna publico aos
interessados, que, fard realizar Licitagio na Modalidade PREGAO PRESENCIAL, sob o
n° 2017/10, do tipo “MENOR PRECO” do QUILOGRAMA”, com observancia as disposi¢des da Lei
Federal n® 10.520, de 17 de julho de 2002, Lei Estadual n® 6.474, de 06 de agosto de 2002, Decreto
Federal n°® 3.555 de 08 de agosto de 2002, Decreto Estadual n°® 0199 de 09 de junho de 2003,
subsidiariamente pela Lei n® 8.666 de 21 de junho de 1993 e suas alteragdes, Lei Complementar n°
123, de 14 de dezembro de 2006 e Lei Complementar n® 147, de 07 de agosto de 2014, e, subordinado
a forma, condicdes e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus Apensos que o integram como partes
inseparaveis, os quais sdo os seguintes:

O Edital do Pregdo Presencial n° 2017/10/TCM, encontra-se disponivel na pagina deste Orgao:
www.tcm.pa.gov.br, podendo também, ser obtido junto ao Pregoeiro e Equipe de Apoio, na Diretoria
de Administracdo do TCM/PA, localizada no endereco mencionado anteriormente, no horario das 8 as
14 horas, mediante disponibilizacdo de meio eletronico que possibilite a gravacdo do Edital e seus
Anexos:

ANEXOS:

Anexo I — Termo de Referéncia.

Anexo II — Minuta do Contrato.

Anexo III — Modelo de declaragdo de que a empresa ndo possui em seu quadro de pessoal
empregado(s) menor(es) de 18(dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre ¢ de 14
(quatorze) anos em qualquer trabalho, salvo na condigdo de aprendiz, nos termos do inciso V do
artigo 27 da Lei n® 8.666/93 em cumprimento ao disposto no XXXIII do art. 7° da Constituicdo
Federal.

Anexo IV — Modelo de Declaragdo de Cumprimento dos Requisitos de Habilitacdo.

Anexo V — Modelo de Declaragdo de visita técnica.

Anexo VI — Modelo de Declaragdo de Dispensa de Visita Técnica.

ABERTURA DO CERTAME:

A DOCUMENTACAO e PROPOSTA, deverio ser entregues no dia 02 de outubro de 2017, as
09:00 horas (horario do local do certame), no TCM/PA, localizado a Tv. Magno de Araujo, n® 474,
bairro do Telégrafo, na cidade de Belém, Estado do Para, CEP: 66.113-055, em cumprimento ao
prazo minimo de 08 (oito) dias uteis, determinados pelo inciso V do art. art. 4° da Lei 10.520/2002.

1. DO OBJETO

1.1. Constitui objeto desta licitacdo a contratagdo de empresa especializada na exploracdo de
restaurante com servigo do tipo “self-service” e lanchonete, mediante PERMISSAO Administrativa de
uso de area localizada na parte externa do prédio-sede do Tribunal de Contas dos Municipios do
Estado do Para, para atender os seus servidores, bem como o publico em geral, especialmente os
jurisdicionados que permanentemente frequentam este Tribunal.

2. DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO
2.1. Poderao participar da presente licitagdo todos quanto militem no ramo pertinente ao seu objeto e
que satisfacam as condigdes deste Edital e seus Apensos.
2.2. Nao poderdo participar desta licitagdo:
2.2.1. Empresas que estejam impedidas de participar de licitagdes promovidas por qualquer
6rgdo da Administragdo Publica;
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2.2.2. Empresas que possuam entre seus dirigentes, gerentes, socios, responsaveis e técnicos
que sejam servidores do TCM na data da publicacdo do Edital;

2.2.3. Empresas declaradas inidoneas para licitar ou contratar com a Administracdo Publica,
suspensas da participagdo em licitagdes, que se encontrem sob processo de faléncia, concordata,
recuperagdo judicial ou extrajudicial, concurso de credores, dissolugdo, liquidagdo e empresas em
regime de consoércio, qualquer que seja sua forma de constituigdo, empresas estrangeiras que nao
funcionem no Pais.

2.2.4. Empresas cuja atividade empresarial ndo corresponda ao objeto desta licitacao;

2.2.5. Empresas que ndo apresentarem a Declaracdo de que cumprem plenamente os
requisitos de Habilitag@o.

3. DO CREDENCIAMENTO
3.1. O credenciamento da empresa no certame se dara mediante a apresentacao dos seguintes
documentos:

3.1.1. Quando a pessoa que ira representar a empresa no certame, for socia, proprietaria,
dirigente ou assemelhada da empresa licitante, devera apresentar Carteira Oficial de Identidade ou
outro documento oficial de identificacio que contenha foto e o Estatuto/Contrato social (em
copia simples acompanhada do respectivo documento original ou cépia autenticada por Cartorio), no
qual estejam expressos seus poderes para exercer direitos e assumir obrigacdes em decorréncia de tal
investidura. A apresentacdo desses documentos é necessaria para comprovagao de sua condi¢do na
empresa. O referido Estatuto/Contrato Social devera ser apresentado em original;

3.1.2. Quando a pessoa que ira representar a empresa no certame for representante legal, o
mesmo deverda apresentar Carteira Oficial de Identidade ou outro documento oficial de
identificacdo que contenha foto, além do Instrumento publico de procuracio ou instrumento
particular com firma reconhecida e também o Estatuto/Contrato Social (em copia simples
acompanhada do respectivo original ou copia autenticada por cartério) para identificagdo e
qualificagdo da pessoa que assina o documento concedendo poderes ao credenciado. Neste caso, a
empresa licitante atribui a pessoa credenciada, poderes para que possa manifestar-se em seu nome em
qualquer fase do pregao.

3.1.3. Declaracao de que cumpre todos os requisitos de habilitagiao, conforme dispde o
art. 4°, inciso VII, da Lei n° 10.520, de 17 de julho de 2002. Sendo que o modelo dessa declaragdo
corresponde ao Anexo IV deste Edital;

3.1.4. As Sociedades Andnimas deverdo apresentar copia da ata da assembleia geral ou da
reunido do Conselho de Administragdo atinente a eleicdo e ao mandato dos atuais administradores,
que devera evidenciar o devido registro na Junta Comercial pertinente ou publicagdo prevista na Lei
n°® 6.404/76 ¢ suas alteracoes;

3.2. A ndo apresentagdo ou incorre¢do insanavel de quaisquer documentos de credenciamento
implicara na perda do direito de manifestagdo por parte do representante da empresa licitante. Nao
podendo também, formular lances apds a classificagdo preliminar das propostas ou manifestar
intengdo de recorrer das decisdes do pregoeiro;

3.3. Cada empresa licitante credenciara tdo somente 01(um) representante legal, o qual sera o unico
admitido a intervir nas fases da licitacdo e responder por todos os atos e efeitos previstos neste
Edital, por sua representada, sob pena de afastamento do certame licitatério das licitantes envolvidas.

4. DA SESSAO DO PREGAO

4.1. No dia, hora e local fixados no preAmbulo deste Edital, sera realizada sessdao publica onde cada
licitante devera apresentar ao pregoeiro, os documentos necessarios para o credenciamento na forma
deste Edital, assim como a proposta de preco ¢ a documentacdo, em envelopes identificados,
separados e lacrados;

4.2. Os licitantes deverdo apresentar a proposta de prego ¢ a documentagdo para habilitagdo em
envelopes separados, devidamente identificados e lacrados. Os envelopes deverdo conter os
seguintes dizeres:
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4.2.1. No(s) envelope(s)contendo a(s) proposta(s) de prego para o respectivo lote:
ENVELOPE DE PROPOSTA DE PRECO
TRIBUNAL DE CONTAS DOS MUNICIPIOS DO ESTADO DO PARA
PREGAO PRESENCIAL N° 2017/10
RAZAO SOCIAL DO PROPONENTE
CNPJ N°

4.2.2. No envelope contendo a Documentagdo:
ENVELOPE DE DOCUMENTACAO
TRIBUNAL DE CONTAS DOS MUNICIPIOS DO ESTADO DO PARA
PREGAO PRESENCIAL N° 2017/10
RAZAO SOCIAL DO PROPONENTE
CNPJ N°

4.3. Apos a hora estabelecida para o inicio do certame, ndo mais serdo recebidos os envelopes de
proposta e de documentagao.

5. DA PROPOSTA DE PRECO
5.1. O envelope com o titulo “PROPOSTA”, devera conter a proposta de prego correspondente ao
quilograma da refeigao;
5.2. A apresentacdo da proposta na licitagdo implicara na plena aceitacdo, por parte do licitante, das
condigOes estabelecidas neste edital e seus Anexos;
5.3. A proposta de preco devera:
5.3.1. Ser em lingua portuguesa, digitada, sem emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas,
preferencialmente em papel timbrado da empresa, devidamente datada, assinada pelo representante
legal investido de poderes para firmar o contrato.
5.3.2. Devera conter os seguintes dados cadastrais de identificacdo da empresa e do representante
legal: o nimero do CNPJ, endereco, numero do telefone, fac-simile, e-mail, nome do representante
legal investido de poderes para firmar o contrato, assim como numero da sua carteira de identidade ou
de documento oficial, nimero do CPF e endereco.
5.3.3. Ser elaborada na forma deste Edital e seus Anexos, contendo o prego unitario de cada item que
compde ao GLOBAL, conforme Termo de Referéncia deste Edital;
5.3.4. Conter oferta firme e precisa sem alternativas de pregos ou qualquer outra condigdo que induza
o0 julgamento a ter mais de um resultado, expressa em moeda corrente nacional, em algarismos e por
extenso, sendo que os precos unitarios deverdo ser de até¢ 02(duas) casas decimais (ou seja, centavos
de real), pois serdo desprezados quaisquer valores além do centavo;
5.3.5. Incluir no prego ofertado, todas as despesas relativas ao objeto contratado, bem como o lucro
empresarial, custos diretos e indiretos, tributos, remuneracdes, despesas fiscais e financeiras e
quaisquer outras decorrentes de lei ou regulamento e necessarias ao cumprimento do objeto desta
licitagdo;
5.3.6. Quaisquer tributos, custos, despesas diretas ou indiretas, ou mesmo o lucro, omitidos da
proposta ou incorretamente cotados, serdo considerados como inclusos nos precos, ndo sendo
considerados pleitos de acréscimos, a esse ou qualquer titulo, devendo o servigo licitado ser prestado
ao TCM/PA sem oOnus adicional;
5.3.7. Conter prazo de validade de no minimo 60(sessenta) dias contados da data da sessdo de
abertura do certame licitatorio. E caso haja omissdo desta informagdo na proposta, sera considerado
como prazo de validade da proposta o prazo de validade de sessenta dias.
5.3.8. Em caso de proposta de preco com erros aritméticos, os mesmos serdo corrigidos da seguinte
forma:
5.3.8.1. Se for constatada discrepancia entre os valores grafados em algarismo e por extenso,
prevalecera este ultimo;
5.3.8.2. Se for constatada divergéncia entre o produto da multiplicacdo do prego unitario pela
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quantidade correspondente, prevalecera o prego unitario;
5.3.8.3. Se for constatado erro de adigdo, subtracdo, multiplicacdo ou divisdo, sera considerado
o resultado corrigido;
5.3.8.4. Caso a licitante n3o aceite as correcdes procedidas, sua proposta de preco sera
desclassificada.
5.3.9. Serdo desclassificadas as propostas que ndo atenderem as condi¢gdes do presente Edital e seus
Anexos, sejam omissas ou que apresentem valores unitarios simbolicos ou irrisérios, de valor zero,
excessivos ou manifestamente inexequiveis, nos termos do art. 48, inciso I, da Lei n® 8.666/93;
5.3.10. Apds apresentacdo da proposta ndo cabera desisténcia, salvo por motivo justo decorrente de
fato superveniente e aceito pelo pregoeiro;
5.3.11. Poderdo, a critério do pregoeiro, serem relevados erros ou omissdes formais, que nao
resultarem em prejuizos para o julgamento das propostas;
5.3.12. Nio serdo consideradas vantagens ndo previstas neste Edital e seus Anexos;
5.3.13. O o6nus da prova da exequibilidade do pre¢o incumbe ao autor da proposta, no prazo de 05
(cinco) dias contados da intimagao, se for o caso.
5.3.14. O ndo comparecimento da licitante ao ato da abertura da proposta ou a falta de sua assinatura
na respectiva Ata implicara a aceita¢do das decisdes do Pregoeiro.

6. DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS DE PRECO
6.1. Apos a fase de credenciamento das licitantes, o pregoeiro procedera a abertura dos envelopes
contendo as propostas de prego, verificando, a conformidade das propostas com os requisitos
estabelecidos neste Edital e seus Anexos. E em seguida, procedera o julgamento e classificacdo dessas
propostas, sendo classificadas para a fase de lances verbais somente as propostas que atenderem
plenamente aos requisitos deste Edital e seus Anexos;
6.2. Para julgamento e classificagdo das propostas sera adotado o critério do MENOR PRECO do
QUILOGRAMA DA REFEICAO, conforme Termo de Referéncia deste Edital, desde que atendidas
todas as especificacdes constantes neste edital e seus Anexos, sendo, portanto, desclassificadas as
propostas em desacordo com 0s mesmos ou que apresentarem pregos excessivos ou inexequiveis, nos
termos do inciso Il do art. 48, da Lei n° 8.666/93. A média estimada para o valor do quilograma
apurado no mercado ¢ de R$ 39,00 (trinta e nove reais), que servira como parametro para analise deste
Pregoeiro.
6.2.1. Considera-se prego excessivo ou inexequivel, aqueles que ndo venham a ter demonstrada
sua viabilidade através de documentacdo que comprove que os custos dos insumos sdo coerentes
com os de mercado e que os coeficientes de produtividade sdo compativeis com a execucao do
objeto licitado.
6.3. Serdo qualificadas pelo pregoeiro para ingresso na fase de lances, a proposta classificada que
apresentou menor prego, ¢ todos os demais licitantes classificados que tenham apresentado proposta
em valores sucessivos e superiores em até 10%(dez por cento) a de menor preco;
6.4. Nao havendo, pelo menos 3 (trés) ofertas nas condi¢cdes definidas no sub-item 6.3., o pregoeiro
proclamara a classificagdo preliminar das licitantes com as trés melhores propostas, quaisquer que
sejam os precos oferecidos, além da licitante que tiver apresentado o menor prego na proposta escrita
classificada;
6.5. Caso duas ou mais propostas escritas apresentem pregos iguais, serd realizado sorteio, também
para determinag@o da ordem de oferta dos lances;
6.6. As licitantes classificadas sera dada oportunidade para oferta por meio de lances verbais e
sucessivos, de valores distintos e decrescentes, a partir da autora da Proposta classificada de maior
preco, até a proclamacgdo do vencedor;
6.7. A oferta de lances devera ser efetuada no momento em que for conferida a palavra a licitante,
obedecendo-se a ordem decrescente de precos das propostas classificadas;
6.8. Somente serdo aceitos lances verbais ¢ cujos valores sejam inferiores ao ultimo apresentado,
sendo, inclusive, vedada oferta com vistas ao empate;
6.9. A desisténcia dos lances ja ofertados sujeitara a licitante as penalidades previstas na Lei Federal n°
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10.520 de 17/07/2002 e Lei Estadual n° 6.474, de 06/08/2002, nos termos deste Edital;

6.10. A desisténcia da licitante em apresentar lance verbal, quando convocada pelo pregoeiro,
implicara na sua exclusdo da etapa de lances ¢ na manuten¢do do seu Ultimo prego ofertado, para
efeito de ordenacdo das Propostas. Excetuando-se as empresas enquadradas na Lei Complementar
n°® 123/2006;

6.11. O pregoeiro podera, motivadamente, estabelecer limite de tempo para lances, bem como o valor
ou percentual minimo para redugio dos lances, mediante prévia comunicagdo as licitantes;

6.12. O encerramento da etapa competitiva dar-se-4 quando, indagados pelo pregoeiro, as licitantes
classificadas manifestarem seu desinteresse em apresentar novos lances;

6.13. Caso ndo se realizem lances verbais, o pregoeiro verificara a conformidade entre a proposta
classificada escrita de menor valor e o valor estimado para contratagdo, com base na média de valores
apurados na fase interna da licitacdo, decidindo motivadamente a respeito. E sendo constatado o
atendimento das condigdes estabelecidas no Edital e seus Anexos, sera declarado pelo pregoeiro o
licitante vencedor;

6.14. Na fase de andlise de propostas, se a proposta classificada em primeiro lugar nao for aceitavel, o
pregoeiro examinara a proposta subsequente, na ordem de classificagdo, até a apuragao do licitante que
atenda a todas as exigéncias do Edital;

6.15. Apds o encerramento dos lances e quando a melhor oferta ndo tiver sido apresentada por
microempresa ou empresa de pequeno porte, o pregoeiro, nos termos do art. 44 da Lei Complementar
n°® 123/06, convocara para apresentacdo de nova proposta, no prazo maximo de 05(cinco) minutos, a
microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada, com precos iguais ou até 5%
(cinco por cento) superiores a proposta de melhor preco, sob pena de preclusao;

6.16. Sera assegurado, como critério de desempate, preferéncia de contratacdo para as microempresas
e empresas de pequeno porte, conforme art. 44 da Lei Complementar n° 123/06;

6.16.1. Entende-se por empate, aquelas situagdes em que propostas apresentadas pelas
microempresas ou empresas de pequeno porte, sejam iguais ou até 5%(cinco por cento), superior ao
menor prego, conforme paragrafo 2° do art. 44 da Lei Complementar n°® 123/06;

6.16.2. No caso de empate, entre duas ou mais propostas apresentadas por proceder-se-a da
seguinte forma:

6.16.2.1. A microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada podera, dentro
do prazo maximo de 5(cinco) minutos a partir da convocagéo pelo pregoeiro, apresentar preco inferior
aquela considerada vencedora do certame, situagdo em que serda adjudicado o objeto a seu favor,
conforme previsto no inciso II e paragrafo 3°, ambos do art. 45 da Lei Complementar n° 123/06;

6.16.2.2. Nao ocorrendo a contratacdo da microempresa ou empresa de pequeno porte, na forma
do item 6.16.2.1, serdo convocadas as demais licitantes que se enquadrem na hipotese dos paragrafos
1° e 2° do art. 44 da Lei Complementar n° 123/06; na ordem classificatéria, para o exercicio do mesmo
direito;

6.16.2.3. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e as empresas
de pequeno porte que se enquadrem no intervalo estabelecido no item 6.16.1 deste Edital, sera
realizado SORTEIO entre elas, para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor
oferta, conforme estabelecido no inciso III do art.45 da Lei Complementar n® 123/06.

6.17. O pregoeiro podera negociar diretamente com a licitante vencedora para que sejam obtidos
melhores pregos aceitaveis;

6.18. Verificado o atendimento dos requisitos para habilitagdo fixadas no Edital, o pregoeiro
declarara vencedora a empresa licitante que apresentou a proposta final classificada em primeiro
lugar, ou seja, que além de atender a todas as condigdes do Edital e seus Anexos, apresente o menor
preco, correspondente a0 MENOR PRECO DO QUILOGRAMA DA REFEICAO, adjudicando a ela o
objeto do certame, caso nenhuma licitante manifeste a intengao de recorrer;

6.19. Caso a empresa licitante que apresentou melhor proposta desatenda as exigéncias de habilitagao,
0 pregoeiro examinara as ofertas subsequentes, na ordem de classificaggo, verificando a aceitabilidade
da proposta e o atendimento dos requisitos de habilitagdo, até que uma licitante cumpra as exigéncias
deste Edital, sendo o objeto do certame a ela adjudicado quando constatado o desinteresse das demais
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licitantes na interposicao de recursos;

6.20. Se a licitante que apresentou melhor proposta for microempresa ou pequena empresa, sera
aplicada as disposi¢des Lei Complementar n° 123, quanto a apresentacdo de documentagdo para
comprovacao da regularidade fiscal.

6.21. A adjudicacao realizada pelo pregoeiro ficara sujeita a homologacdo pela autoridade competente;
6.22. Da reunido lavrar-se-4 ata circunstanciada que sera assinada pelo pregoeiro, equipe de apoio e
licitantes presentes;

6.23. O pregoeiro mantera em seu poder os envelopes de documentacdo das demais licitantes pelo
prazo de 15(quinze) dias, ap6s a homologacdo da licitacdo, devendo as empresas retira-los apos este
periodo, sob pena de inutilizagdo dos mesmos;

6.24. O licitante declarado vencedor devera apresentar ao pregoeiro, no prazo de 1(um) dia util apos
ao encerramento da licitagdo, a proposta de preco de pregos contemplando o lance final ofertado.

7. DA HABILITACAO
7.1. O envelope com o titulo “DOCUMENTACAO” devera conter os documentos exigidos para a
habilitagdo no certame licitatorio.
7.2. A apresentagdo da documentagdo dar-se-a por uma das seguintes formas:
7.2.1. Em original, que caso apresentados ndo serdo devolvidos, devendo fazer-se constar nos
autos do processo;
7.2.2. Por copia autenticada por cartdrio competente;
7.2.3. Por copia autenticada por servidor da Administragdo. Sendo, nesse caso, necessaria a
apresentagdo dos documentos originais, os quais serdo devolvidos;
7.2.4. Por publicagdo em 6rgdo da Imprensa Oficial.
7.3. Para os documentos cujo prazo de validade ndo venha expresso, serd considerado o prazo como de
até 180(cento e oitenta) dias anteriores a da data prevista para apresentacao da proposta.

7.3. HABILITACAO JURIDICA

7.3.1 Registro comercial, no caso de Empresa individual;

7.3.2. Ato Constitutivo, Estatuto ou Contrato Social em vigor, devidamente registrado na Junta
Comercial do Estado do Para ou 6rgao equivalente, em se tratando de sociedades comerciais, €, no
caso de sociedade por agdes, acompanhado de documentos de eleigcdo de seus administradores, com a
devida indicagdo da atividade comercial compativel com o objeto da licitacao;

7.3.3. No caso de sociedades andnimas, copia da ata da assembleia geral ou da reunido do Conselho
de Administracdo atinente a elei¢ao ¢ ao mandato dos atuais administradores, que devera evidenciar o
devido registro na Junta Comercial pertinente ou a publicacdo prevista na Lei n® 6.404/76 e suas
alteragdes;

7.3.4. Decreto de autorizacdo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento
no pais, e ato de registro ou autorizagdo para funcionamento expedido pelo 6rgdo competente, quando
a atividade assim o exigir.

7.3.5. Declaragdo de que a empresa nao possui em seu quadro de pessoal empregado(s) menor(es) de
18(dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e menores de 16 (dezesseis) anos, salvo
na condicdo de aprendiz e a partir de 14 (quatorze) anos, em cumprimento ao disposto no inciso
XXXIII do art. 7° da Constituicdo Federal de 1988 e nos termos do inciso V do art. 27 da Lei n°
8.666/93, o qual foi acrescido pela Lei Federal n°® 9.854/99, regulamentada pelo Decreto n® 4.358, de 5
de setembro de 2002.

7.4. REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA
7.4.1. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — CNPJ expedido pelo Ministério
da Fazenda;
7.4.2. Prova de regularidade para com a Fazenda Publica, mediante a apresentagdo dos seguintes
documentos:

7.4.2.1. Certiddo conjunta de débitos relativos a Tributos Federais e a Divida Ativa da Unido,
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expedida pelo Ministério da Fazenda;
7.4.2.2. Certiddo Negativa de Débitos (ou Positiva com Efeito de Negativa) e também a Certiddo
de Regularidade, com a Fazenda estadual ou do Distrito Federal, expedida pela Secretaria da
Fazenda, da sede ou domicilio do licitante;
7.4.2.3. Certidio Conjunta Negativa ou Positiva Com Efeito de Negativa, expedida pela
Prefeitura Municipal de Belém ou do domicilio ou sede do licitante ou outra equivalente na
forma da lei.
7.4.3. Prova de regularidade relativa a Seguridade Social, mediante a apresentacdo da Certidao
Negativa de Débito — CND ou Certiddo Positiva com Efeito de Negativa, expedida pelo Instituto
Nacional de Seguridade Social (INSS);
7.4.4. Prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servigo (FGTS), mediante a
apresentagdo do Certificado de Regularidade de Situacdo perante o Fundo de Garantia por Tempo de
Servigo (FGTS), expedida pela Caixa Economica Federal;
7.4.5. Prova de regularidade perante a Justica do Trabalho, mediante apresentacdo de Certiddo
Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT), expedida, gratuita e eletronicamente, pela Justica do
Trabalho conforme a Lei n°. 12.440 de 7/07/2011.

7.5. QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA
7.5.1. Certidao Negativa de faléncia ou concordata expedida pelo distribuidor da sede da pessoa
juridica;

7.6. QUALIFICACAO TECNICA

7.6.1. Comprovagao do Registro ou cadastro da empresa licitante no 6rgao profissional competente, no
caso especifico, no Conselho Regional de Nutricao.

7.6.2. Apresentar pelo menos 01(um) Atestado de Capacidade Técnica, fornecidos por pessoa
juridica de direito publico ou privado, comprovando que a licitante prestou servigos compativeis com
o objeto da licitagao;

7.6.3. Atestado de Visita Técnica fornecido pela DA Manutencdo, deste Tribunal, que a empresa
realizou vistoria técnica para conhecimento das instalagdes e obtengdo das informagdes necessarias a
elaboragdo da proposta em consonancia com o objeto licitado, ou Declaragdo da empresa que conhece
todas as condigdes locais para execugdo do objeto e elaboragido de sua proposta;

a) A licitante podera realizar a visita técnica ao TCM-PA, de segunda a sexta-feira no horario de 8h
as 13h, para verificagdo das necessidades funcionais do objeto pretendido pela Administracdo, com
antecedéncia minima de até 48h antes da abertura do certame licitatério, ou DECLARACAO da
empresa proponente que conhece todas as condi¢des locais para execucgao do objeto;

8. DAS DEMAIS EXIGENCIAS PARA HABILITACAO:

8.1. A DECLARACAO DE INEXISTENCIA DE EMPREGADOS MENORES deve ser apresentada
de acordo com o art. 7°, inciso XXXIII da Constitui¢do Federal, ¢ conforme modelo constante do
Anexo II1.

8.2. Declaragdo do licitante obrigando-se a manter durante toda a execucdo do contrato, caso seja
vencedor, as condi¢des de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitagdo, nos termos do art. 55, XIII,
da Lei n° 8.666/93.

8.3. Caso a licitante seja microempresa ou empresa de pequeno porte, esta deverda apresentar
declaragdo na forma do anexo IV — modelo de declaragdo para micro empresa e empresa de pequeno
porte, deste edital, assinado pelo titular ou representante legal da empresa, devidamente comprovado.
As empresas enquadradas no regime diferenciado e favorecido das microempresas e empresas de
pequeno porte que nao apresentarem a declaragdo prevista neste subitem poderfo participar
normalmente do certame, porém, em igualdade de condi¢des com as empresas ndo enquadradas neste
regime, orienta¢des sobre a fase de habilitagdo para me e EPP;

8.4. Na forma do que dispoe o art. 42 da Lei Complementar n°. 123 de 14.12.2006, a comprovagao de
regularidade fiscal das microempresas e empresas de pequeno porte somente serd exigida para efeito
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de assinatura da PERMISSAO DE USO.

8.5. Para efeito do disposto no subitem acima, as microempresas ¢ empresas de pequeno porte, por
ocasido da participacdo neste procedimento licitatorio, deverdo apresentar toda a documentagdo
exigida para fins de comprovacao de regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restricao.
8.6. Havendo alguma restricdo na comprovagao da regularidade fiscal, serd assegurado o prazo de 05
(cinco) dias uteis, contado a partir do momento em que o proponente for declarado o vencedor do
certame, prorrogaveis por igual periodo, a critério da Administragdo Publica, para a regularizagdo da
documentagdo, pagamento ou parcelamento do débito e emissdo de eventuais certiddes negativas ou
positivas, com efeito, de certidao negativa.

8.7. A ndo regularizacdo da documentacdo, no prazo previsto no subitem anterior, implicard na
decadéncia do direito a contratagdo, sem prejuizo das sangdes previstas no art. 81 da Lei n° 8.666/93,
sendo facultado & Administracdo convocar as licitantes remanescentes na ordem de classificagdo, para
a assinatura da do TERMO DE PERMISSAO DE USO, ou revogar a licitagdo.

8.8. Serdo inabilitadas as licitantes que ndo atenderem as exigéncias deste Pregdo referentes a fase de
habilitacdo, bem como apresentarem os documentos defeituosos em seu conteudo e forma.

8.9. Serfio inabilitadas ainda, de forma superveniente, as ME ou EPP que ndo apresentarem a
regularizagdo da documentagdo de Regularidade Fiscal no prazo definido no subitem 8.7.

8.10. O documento que, em seu corpo, nao constar a validade, somente serd considerado para efeito
desta licitacdo, quando expedidos até 180 (cento e oitenta) dias antes da data de abertura dos
envelopes da Habilitacdo, ressalvada a hipdtese do licitante comprovar que o documento tem prazo
superior ao convencionado, mediante juntada de norma legal pertinente.

8.11. Todos os documentos acima exigidos se referem a jurisdicao do local de domicilio ou da sede da
licitante.

8.12. A Comissdo de Licitag@o solicita que os documentos sejam apresentados na ordem solicitada
pelo Edital, com todas as folhas numeradas e rubricadas.

8.13. O licitante que deixar de apresentar qualquer documento exigido para habilitagdo ou apresentar
documentagdo incompleta ou em desconformidade com as exigéncias deste edital, serdo inabilitados e
terdo suas propostas financeiras assinadas pelos presentes sobre o lacre e devolvidas apo6s o decurso do
prazo recursal.

8.14. Nao sera aceito nenhum protocolo de entrega em substitui¢do aos documentos relacionados neste
Edital.

8.15. Quando todos os licitantes forem inabilitados ou desclassificados, aplicar-se-4 o disposto no
paragrafo 3° do art. 48 da Lei 8.666/93.

9. DAS SOLICITACOES DE ESCLARECIMENTOS

9.1. As solicitacdes de esclarecimentos deverdo ser feitas por escrito, enderecadas ao pregoeiro
podendo ser entregues formalmente na Se¢do de Protocolo deste Tribunal localizada no Edificio-Sede,
situada na Tv. Magno de Araujo, n° 274, Bairro Telégrafo, Belém/PA ou encaminhadas para o e-mail:
licitacoes.cpl@tcm.pa.gov.br ou ainda, encaminhadas para o fone 3210-7816, em até 02 (dois) dias
uteis antes da data fixada para recebimento das propostas, conforme previsto no art. 12 do Decreto
Federal n° 3.555, de 6 de agosto de 2002.

10. DOS RECURSOS

10.1. Declarado o vencedor, qualquer licitante podera manifestar imediata e motivadamente a
intencdo de recorrer, quando lhe serd concedido o prazo de 03 (trés) dias para apresentacdo das
razdes do recurso, ficando os demais licitantes desde logo intimados para apresentar contra-razdes em
igual numero de dias, que comegardo a correr do término do prazo do recorrente, sendo-lhes
assegurada vista imediata dos autos, conforme previsto no inciso XVIII do art. 4° da Lei Federal n°
10.520 de 17 de julho de 2002 c/c pardgrafo 1°, inciso IX do art. 7° da Lei Estadual n® 6.474, de 6 de
agosto de 2002;

10.2. A auséncia de manifestagdo imediata e motivada da licitante importara a decadéncia do direito
de recurso, a adjudicacdo do objeto do certame pelo pregoeiro a licitante vencedora e o
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encaminhamento do processo a autoridade competente para a homologacao;
10.3. O recurso interposto as decisdes relacionadas a presente licitacdo deverdo ser elaborados com
observancia dos seguintes requisitos:
10.3.1. Ser datilografado ou digitado, numerado e devidamente fundamentado;
10.3.2. Conter dados do representante legal da empresa (nome, n° da carteira de identidade ou
documento oficial, n° CPF e assinatura);
10.3.3. Ser entregue formalmente, dentro do prazo legal, na Se¢do de Protocolo deste Tribunal
localizada no Edificio-Sede, situada na Trav. Magno de Aratjo, n° 474, Bairro Telégrafo,
Belém/PA;
10.3.4. Os expedientes recursais interpostos fora do prazo nio serdo conhecidos.
10.4. O acolhimento do recurso importara a invalidagdo apenas dos atos insuscetiveis de
aproveitamento;
10.5. Os recursos interpostos ndo providos pelo pregoeiro e suas respectivas contra-razdes serao
remetidos ao Presidente do TCM/PA para adjudicacdo e homologacdo;
10.6. Decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos praticados, a Presidente do TCM/PA,
apreciara e decidira sobre a adjudicagdo e homologagao do procedimento licitatorio.

11. DA ADJUDICACAO E DA HOMOLOGACAO

11.1. Na auséncia de interposicdo de recursos, o pregoeiro procedera a adjudicagdo do objeto da
licitagdo ao proponente declarado vencedor e remetera o processo a autoridade competente para
homologagao;

11.2. Na ocorréncia de interposicdo de recurso, ¢ no caso de ndo provimento dos mesmos pelo
pregoeiro, havera a remessa dos autos a autoridade competente para decisdo, e sendo constatada a
regularidade dos atos praticados, a autoridade competente adjudicara o objeto do certame a licitante
vencedora e homologaré o procedimento.

12. DA CONTRATACAO

12.1. O adjudicatario sera convocado, apds homologagao desta licitagdo e tera o prazo maximo de 05
(cinco) dias uteis para assinatura do Termo de Permissdo de Uso, e, somente comecara a desempenhar
suas atividades com a Autorizacdo emitida pela Diretoria Administrativa deste Tribunal.

12.2. Quando a LICITANTE adjudicataria ndo cumprir as obrigacdes constantes deste Edital e ndo
assinar o Termo de Concessao de Uso no prazo estabelecido no subitem 12.1 ¢ facultado ao TCM/PA
convidar a segunda classificada, e assim sucessivamente, para assinar o contrato nas mesmas
condigdes da primeira colocada, inclusive quanto ao prego, ou revogar a licitacao.
12.3. A recusa injustificada ou desmotivada do adjudicatario em firmar o termo, caracteriza o
descumprimento total da obrigacdo assumida, sujeitando-se as penalidades previstas na Lei n°
8.666/93.
12.4. No caso de ndo cumprimento das obrigagdes assumidas, pelo licitante vencedor, sem haver
justificativa aceita por este Orgdo, caracterizara o descumprimento total da obrigagdo assumida,
sujeitando-o as penalidades previstas no art. 7° da Lei Federal n° 10.520, de 17 de julho de 2002 c/c
art.11 da Lei Estadual n° 6.474, de 06 de agosto de 2002, sem prejuizo das sangdes previstas neste
Edital, garantido o direito prévio do contraditorio e da ampla defesa;
12.4.1. Na ocorréncia do disposto no item 12.2. deste Edital, sera procedida analise, pelo
pregoeiro, das ofertas dos demais licitantes assim como a sua documentagdo para habilitagdo, na
ordem de classificacdo, até a apura¢do de uma que atenda ao Edital e seus Anexos, sendo o
respectivo licitante declarado vencedor.
12.5. A contratagdo e a autorizagdo para o inicio dos servigos serdo rescindidos ou revogadas pelo
TCM/PA, conforme o caso, quando ocorrer:
12.5.1. Inobservancia das clausulas deste Edital;
12.5.2. Cumprimento irregular de clausulas contratuais;
12.5.3. Atraso para o inicio da presta¢do dos servicos;
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12.5.4. Subcontratagdo total ou parcial do objeto da licitagdo, bem como a concessdo ou
transferéncia a terceiros;

12.5.5. Decretagdo de Faléncia ou Pedido de Concordata ou a Instrugdo de Insolvéncia Civil;
12.5.6. Dissolugao da Sociedade ou falecimento do Contratante, conforme o caso;

12.5.7. Razdes de interesse publico;

12.5.8. Ndo cumprimento das exigéncias sanitarias determinadas pelos Orgios competentes.

13. DO PRAZO DE VIGENCIA

13.1. O TERMO DE PERMISSAO DE USO ter4 vigéncia de 12 (doze meses, a contar da data de
assinatura do mesmo, podendo ser prorrogado nos limites previstos no inciso II do art. art. 57 da Lei
Federal n° 8.666/1993.

13.2. Os atrasos ocasionados por motivo de for¢a maior ou caso fortuito, desde que notificados no
prazo de 48 (quarenta e oito) horas e aceitos pelo TCM/PA, ndo serdo considerados como
inadimplemento contratual.

14. DOS PRECOS E DO REAJUSTAMENTO

14.1. O preco do quilo da refeicdo é fixo e irreajustavel pelo periodo de 12 (doze) meses, contados da
data da assinatura do TERMO DE PERMISSAO DE USO, podendo o valor ser reajustados apds esse
periodo, mediante comprovagdo de pesquisa de mercado que comprove a variagao de preco, devendo o
reajuste ser aprovado pela Diretoria Administrativa deste TCM/PA.

15. DA CONTRAPRESTACAO PELA PERMISSAO DO ESPACO PUBLICO.

15.1. Como contraprestagao pela permissao do espago fisico, que inclui ja inclui o fornecimento do
consumo de agua, manutencdo de ar-condicionado e de telefone (acesso a ramal interno), a
PERMISSIONARIA assumiri os seguintes compromissos:

15.1.1. O preparo de uma estimativa de 100 (CEM) garrafas térmicas de capacidade de 1 litro
cada, de café com acgucar;

15.1.1.1. O café em po, acucar refinado especial utilizado no preparo para o abastecimento das
garrafas térmicas serdo fornecidos pelo TCM, sendo de responsabilidade da PERMISSIONARIA
apenas fornecer uma planilha com a quantidade mensal dos géneros alimenticios para o preparo.
15.1.1.2. Se for constatado que o café estd azedo ou com gosto duvidoso, a PERMISSIONARIA
devera refazer imediatamente o servico, independente do horario.

15.1.1.3. Diariamente, as garrafas deverao ser devidamente higienizadas e disponibilizadas para
consumo até as 8 horas e 15 minutos da manha;

15.1.1.4. No final do expediente ou antes, cada setor levard a garrafa térmica a lanchonete para que a
mesma seja higienizada para o dia seguinte. Caso algum setor esquega de levar a garrafa térmica no
dia anterior, a mesma podera ser entregue no dia, até as 08:00h, sempre no inicio do expediente para
que a lanchonete possa fazer a higienizacao e fornecer o café para o Setor.

15.1.1.5. As despesas com gas para o preparo do café para abastecimento das garrafas térmicas
correrdo por conta da PERMISSIONARIA;

15.1.2. Ofertar uma vez por dia, as suas expensas, aproximadamente 40 (quarenta) lanches de
boa qualidade, com grande valor nutritivo e proteico, para os adolescentes aprendizes deste
Tribunal.

15.1.2.1. Caso for constatado que o lanche, estd azedo ou com gosto duvidoso, a PERMISSIONARIA
devera refazer imediatamente o servigo, independente do horario.

15.1.2.2. Periodicamente a nutricionista do TCM avaliara o lanche servido aos adolescentes, para
verificar sua qualidade.

16. DA RESPONSABILIDADE DA PERMISSIONARIA PELO CONSUMO DE ENERGIA
ELETRICA DO ESPACO.

16.1. A PERMISSIONARIA esta ciente que sera responsavel pelo consumo de energia elétrica do
espaco fisico da PERMISSAO, sendo que, apds a assinatura do ajuste, devera se dirigir 8 REDE
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CELPA e solicitar em seu nome ¢ CNPJ a ligagdo de uma Unidade Consumidora para atender suas
necessidades.

17. DAS CONDICOES GERAIS DA PRESTACAO DOS SERVICOS

17.1.Caso haja necessidade, todos os servigcos necessarios a adequacao do espaco fisico a ser utilizado
deverdo ser executados pela PERMISSIONARIA de acordo com as exigéncias legais do orgdo de
saude publica, devendo ainda serem submetidos a aprovacdo da PERMITENTE mediante a
apresentacdo de projetos, correndo as despesas destes servigcos por conta da licitante adjudicataria.
17.2. As benfeitorias porventura realizadas, incorporadas ao imovel, passardo a propriedade da
PERMITENTE, independente de indenizagdo de qualquer natureza, retengdo ou criacdo de outro
direito para a Concessionaria. As benfeitorias voluntarias poderdo ser retiradas ao final do prazo
contratual, desde que a estrutura das instalacdes ndo seja afetada ou por qualquer forma
comprometida, sob estrita fiscalizagdo da PERMITENTE.

17.3. Horario de funcionamento:

17.3.1. O horario de funcionamento do refeitorio/ lanchonete sera, de segunda a sexta-feira, das 8 as
15 horas, excluidos os feriados e pontos facultativos ou ainda de acordo com as necessidades deste
Tribunal.

17.3.2. O horario de funcionamento da lanchonete sera das 08 as 15 horas e do restaurante para
refeigdes do tipo self-service por quilograma a partir das 11:30h até as 15 horas.

17.3.3. O café com agucar especificado no item 15.2 do Edital, devera estar disponivel nas garrafas
térmicas para consumo até no maximo até as 08:15h, diariamente;

17.3.4. Em periodo de recesso, o funcionamento do refeitério/lanchonete podera ser alterado, a critério
da Administragdo, em comum acordo com a permissionaria.

17.3.5. A permissionaria conservara um quadro de pessoal suficiente para o bom atendimento dos
servicos, sem interrupgdo, seja por motivo de férias, descanso semanal, demissdo e outros analogos.
17.3.6. Os precos das refei¢des, lanches, bebidas e outros praticados pela PERMISSIONARIA
deverdo estar sempre afixados em destaque e local visivel, além de constarem dos cardapios.

17.3.7. As matérias-primas utilizadas no preparo das refei¢cdes deverdo ser de primeira qualidade,
adquiridas de fornecedores idoneos, exercendo a PERMITENTE o direito de plena e rigorosa
fiscalizag@o acerca das variedades, qualidades, quantidades, higiene, etc.

17.3.8. A PERMISSIONARIA devera manter equipe de pessoal capaz de atender aos servigos, sem
interrupgdes, seja por motivo de férias, licenca, falta ao servigo, demissdo, greve no transporte coletivo
ou por qualquer outra razao, incluindo-se, neste caso, o gerente (preposto da empresa).

17.3.9. Todos os servigos deverdo ser executados por profissionais devidamente habilitados, portando
cartdes de identificagdo (com nome e fungdo) e equipamento de protegdo individual (EPI).

173.10. Os empregados da PERMISSIONARIA deverdo se dirigir sempre com extrema cortesia a
todos os usuarios do restaurante.

17.3.11. Durante o periodo do almogo as mesas deverdo ser limpas e arrumadas a cada utilizacao.

17.4. Do fornecimento das refeigdes:

17.4.1. A refeigdo diaria devera ser servida através do sistema de pesagem (self-service) e também na
forma de refeicdo comercial (prato executivo).

17.4.2. A refeicdo “self-service” para almogo, terd o seu preco por quilograma oferecido pela
PERMISSIONARIA. A refeigdo comercial (prato executivo) sera cobrada com redugdo de 50%
(cinquenta por cento) do valor do prego por quilo da refeicdo normal, de acordo com as exigéncias do
PAT.

17.4.3. As refeicoes serdo servidas em sistema de self-service, venda por peso, ¢ deverdo ser
disponibilizados, no minimo, os tipos de alimentos especificados no Anexo I — Termo de Referéncia.
17.4.4. Os pratos quentes serdo colocados a disposi¢do dos usuarios em balcdes térmicos, em banho-
maria, que deverdo dispor de cubas de distribuicdo em niimero suficiente para acondicionar os pratos e
as respectivas guarnigoes.

17.4.5. As saladas de verduras, saladas de frutas e sobremesas serdo colocados a disposi¢do dos
usuarios em balcoes refrigerados, que deverdo dispor de cubas de distribuicdo em nimero suficiente
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para acondicionar os diversos tipos de pratos.

17.4.6. E vedada a cobranga de pregos diferenciados para os diversos componentes da refeigdo no
sistema self-service.

17.4.7. A permissionaria devera oferecer ainda a opgao de refeicdo comercial (prato-executivo) que
devera ter como composicao minima os seguintes itens: feijao (uma variedade), arroz (uma variedade),
prato principal (uma variedade), guarni¢do (uma variedade. Ex. farofa, pacoca, batata, macarrdo, piréo,
puré, etc.), salada (uma variedade).

17.4.8. A licitante vencedora somente podera servir refeicdes preparadas sob a supervisao de um (a)
nutricionista, o (a) qual devera integrar o quadro permanente da empresa.

17.4.9. As refeicdes deverdo ser preparadas com géneros de primeira qualidade, com Otima
apresentacdo, dentro das exigéncias de higiene e técnica culinarias.

17.4.10. As refeicdes deverdo ser servidas em pratos de louga, e os liquidos, em copos descartaveis.
Quanto aos talheres, todos de metal, serdo acondicionados em embalagem plastica individual, com os
guardanapos de papel.

17.4.11. O pagamento de café da manha, lanches e refeicdoes serdo efetuados diretamente pelos
usuarios nos caixas da Permissionaria, em dinheiro, cartdo de débito visa ou mastercard, Cartdo Vale-
Alimentagdo da empresa SODEXO, nao podendo a Permissionaria recusar o recebimento deste tltimo,
pois trata-se de beneficio concedido pelo TCM aos seus servidores.

18. DAS CONDICOES ESPECIAIS DA PRESTACAO DOS SERVICOS

A PERMISSIONARIA estara obrigada a satisfazer aos requisitos e atender a todas as exigéncias e
condicdes a seguir estabelecidas:

a) Prestar os servigos de acordo com o Anexo I - TERMO DE REFERENCIA, do Edital;

b) Atender as normas da Associacdo Brasileira de Normas Técnicas (ABNT) e demais normas
internacionais pertinentes ao objeto contratado;

c¢) Responsabilizar-se pela conformidade, adequagdo, desempenho e qualidade dos servigos e bens,
bem como de cada material, matéria-prima ou componente individualmente considerado, mesmo que
ndo sejam de sua fabricagdo, garantindo seu perfeito desempenho;

d) As maquinas e equipamentos, materiais necessarios a execuc¢do dos servigos contratados, deverdo
ser fornecidos pela PERMISSIONARIA, em perfeito estado de uso e funcionamento;

19. DA RESCISAO

19.1. A PERMITENTE podera rescindir o Contrato, independente de interpelacdo judicial ou
extrajudicial e de qualquer indenizagao, nos seguintes casos:

a) O ndo cumprimento ou o cumprimento irregular de clausulas contratuais, especificagdes ou prazos,
por parte da PERMISSIONARIA;

b) A decretagio de faléncia ou a instauragdo de insolvéncia civil da PERMISSIONARIA;

¢) O cometimento de infragdes a Legislagdo Trabalhista por parte da PERMISSIONARIA;

d) Razdes de interesse publico ou na ocorréncia das hipoteses do art. 78 da Lei 8.666/93 e suas
alteracoes;

e) A ocorréncia de caso fortuito ou de forga maior, regularmente comprovada, impeditiva da execugio
da PERMISSAO DE USO;

f) Quando ocorrer 03 (trés) notificagdes pelo mesmo motivo ou 05 (cinco) notificagdes por motivos
diversificados, devendo a PERMISSIONARIA desocupar o prédio em 30 (trinta) dias.

19.2. A rescis@o ocorrera mediante a notificagdo por meio de aviso prévio, com prazo de 30 (trinta)
dias.

20. DAS SANCOES PARA O CASO DE INADIMPLEMENTO

20.1. A licitante, que convocada dentro do prazo de validade da sua proposta, ndo celebrar o contrato,
deixar de entregar ou apresentar documentagdo falsa exigida para o certame, ensejar o retardamento da
execucdo de seu objeto, ndo mantiver a proposta, falhar ou fraudar na execucdo do contrato,
comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude fiscal, ficara impedida de licitar e contratar com a
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Unido, Estados, Distrito Federal ou Municipios, pelo prazo de até 5 (cinco) anos, sem prejuizo das
multas previstas neste edital ¢ das demais cominacdes legais, conforme dispde o art. 7° da lei n°
10.520/2002;

20.2. Conforme dispde os incisos I, IL, III e IV do art. 87 da lei n® 8.666/93, pela inexecugdo total ou
parcial do contrato o TCM/PA podera, garantida a defesa prévia, aplicar a CONTRATADA as
seguintes sangdes:

I — adverténcia;

II — multa indenizatdria pecuniaria de 10% (dez por cento) sobre o valor da obrigagdo ndo cumprida;
III — suspensdo temporaria de participagdo em licitagdo e impedimento de contratar com a
Administracdo, por prazo nao superior a 02 (dois) anos;

IV — declara¢do de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a
propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a CONTRATADA
ressarcir a Administragdo pelos prejuizos resultantes e apos decorrido o prazo da sang@o aplicada com
base no inciso anterior;

20.3. Facultada a defesa prévia do interessado no respectivo processo, as sangdes previstas nos itens
14.1 e 14.2 poderdo ser aplicadas cumulativamente.

20.4. O valor da multa sera automaticamente descontado de pagamento a que a contratada tenha
direito, originario de fornecimento anterior ou futuro;

20.5. Nao havendo possibilidade dessa forma de compensagdo, o valor da multa, atualizado, devera ser
pago pelo inadimplente a Fazenda Estadual, na condi¢do “a vista”. Na ocorréncia do ndo pagamento, o
valor sera cobrado judicialmente.

21. DAS IMPUGNACOES AO EDITAL

21.1. Até 02 (dois) dias uteis anteriores a data fixada para recebimento das propostas, qualquer pessoa
podera solicitar esclarecimentos, providéncias ou impugnar o ato convocatdrio do Pregdo, conforme
determina o art. 12 do Decreto Federal n® 3.555/2000.

21.2. As peticdes deverdo ser dirigidas a autoridade subscritora do Edital, que decidird no prazo de
vinte e quatro horas, conforme prevé o §1° do referido art. 12 do Decreto Federal.

21.3. Acolhida a peticdo contra o ato convocatorio, sera designada nova data para a realizagdo do
certame;

21.4. Em caso de alteragdo no texto do edital e de seus anexos, que afete a formulacdo das propostas, o
prazo de divulgagao sera restituido na integra;

21.5. Nos eventuais atos de impugnacdes, o interessado devera obedecer ao procedimento abaixo:
21.5.1. O pedido de impugnagdo deve estar no original, podendo juntar documentos em cépias
autenticadas;

21.5.2. Ser datilografada ou digitada, ¢ devidamente fundamentada;

21.5.3. Conter dados da empresa e do representante legal, contendo assinatura do mesmo;

21.5.4. Os documentos deverdo ser protocolados no Setor de Protocolo, andar térreo do TCM/PA, no
prédio-sede, localizado na Travessa Magno de Araujo, n° 474, no bairro do Telégrafo, nesta Cidade de
Belém/Pa, CEP 66.113-050.

21.5.5. As impugnagdes realizadas fora do prazo ndo serdo conhecidas.

22. DAS DISPOSICOES FINAIS

22.1. O Tribunal de Contas dos Municipios - TCM/PA, por intermédio de sua Presidéncia, podera
revogar ou anular o certame, a qualquer titulo, até a adjudicagdo do mesmo, sem que disso decorra
para os licitantes o direito a qualquer reembolso de despesas ou qualquer indenizacdo ou podera,
ainda, revogar ou anular o certame, apés adjudicacdo e/ou homologagdo, em razdo de fato
superveniente, sem que disso decorra para os licitantes, o direito a qualquer reembolso de despesas ou
qualquer indenizagao;

22.2. Cada licitante ¢é responsavel pela fidelidade e legitimidade das informagdes e dos documentos
apresentados em qualquer fase da licitacdo, sendo-lhe exigivel, ainda, em qualquer época ou
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oportunidade, a apresentacéo de outros documentos ou informagdes complementares que porventura o
TCM/PA julgar necessario;

22.3. A participagdo nesta licitagdo implica na aceitacdo integral e irretratavel das normas deste Edital
e anexos, bem como na observancia dos preceitos legais e regulamentares que a regem,;

22.4. E facultado ao Pregoeiro, em qualquer fase da licitagdo, promover diligéncia destinada a
esclarecer ou a complementar a instru¢do do processo, em especial quanto a veracidade das
declaragdes feitas ou apresentadas em razdo do cumprimento das exigéncias deste Edital e seus
Anexos;

22.5. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio e
incluir-se-a o do vencimento. Vencendo-se os prazos somente em dias de expediente normal;

22.6. A empresa adjudicataria ¢ a responsavel Unica e exclusiva por todas as despesas com tributos,
mao-de-obra, material, seguro, equipamento, indenizacdo, encargos sociais, fiscais ¢ de seguranca de
seus empregados, bem como, por todos os atos praticados por seus empregados ou prepostos;

22.77. As despesas com o objeto licitado correrdo por conta da dotacdo orgamentaria
03101.01.122.1454.8559.339039.17.

22.8. E competente o Foro Estadual da Comarca de Belém, para dirimir quaisquer duvidas que possam
surgir durante a aquisi¢do do bem, quando ndo puder ser dirimido pela autoridade maxima do Tribunal
de contas dos Municipios do Estado do Para.

Belém, 20 de setembro de 2017.

LEONARDO RAFAEL FERNANDES
Pregoeiro/TCM

LUIS DANIEL LAVAREDA REIS JUIOR
Presidente do TCM/PA
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ANEXO I

TERMO DE REFERENCIA

EXPLORACAO DE RESTAURANTE COM SERVICO DO TIPO “SELF-SERVICE” E
LANCHONETE, MEDIANTE PERMISSAO ADMINISTRATIVA DE USO DE ESPACO
PUBLICO DO TRIBUNAL DE CONTAS DOS MUNICIPIOS DO ESTADO DO PARA.

BELEM - PARA
Setembro / 2017
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1. DO OBJETIVO

O presente Termo de Referéncia tem por objetivo fornecer as especificagdes técnicas para subsidiar
esta licitacdo para a contratagdo de empresa especializada na exploracdo de restaurante com servigo
do tipo “self-service” e lanchonete, mediante permissao administrativa de uso de espago publico do
Tribunal de Contas dos Municipios do Estado do Par4, para atender os seus servidores, bem como o
publico em geral, especialmente os jurisdicionados que permanentemente frequentam este Tribunal.

2. DA JUSTIFICATIVA

A Permissdo de uso de espago fisico reservado para o funcionamento de restaurante/lanchonete,
justifica-se pela importancia de possibilitar aos servidores, terceirizados, estagiarios e usuarios dos
servigos prestados por este Orgdo, a alternativa de realizarem as suas refeigdes e lanches sem se
deslocarem do prédio-sede do Tribunal de Contas dos Municipios do Estado do Pard. Tal medida,
proporcionara ao usuario do servigo maior comodidade e economia de tempo. Além disso, o prédio
foi projetado com espago reservado para funcionamento de restaurante/lanchonete, o qual deve
cumprir a sua fungao.

3. DA AREA OBJETO DA PERMISSAO.

3.1. A érea no qual o restaurante serd instalado esta localizado na parte externa do TCM/PA, com
acesso independente pela garagem da Travessa Djalma Dutra. Possui dois pavimentos, em estrutura de
concreto armado, vedagdes em alvenaria, cobertura em telhas termo acusticas, e reservatorio elevado
de agua com capacidade de 19.000 m>.

3.2. O restaurante funcionard no andar térreo do prédio, em uma area total de 109,19 m?, composto
por saldo com espaco para cerca de 11 (onze) mesas com 53 (cinquenta e trés) cadeiras,
aproximadamente; balcdo e area de atendimento com 83,60m?; espaco para cozinha com 16,99m? e
espago para despensa com 8,60m?>.

3.2.1. O saldo possui acesso através de porta com duas folhas méveis em perfil de aluminio anodizado
preto e vidro incolor liso, 07 balancins basculantes de ferro e vidro incolor canelado, piso revestido em
lajota ceramica esmaltada fosca 40x40cm branco gelo e soleiras em marmore branco. Paredes pintadas
com tinta acrilica branca semibrilho e forro em régua de PVC-100mm, branco. Possui um balcio de
atendimento com tampo em granito cinza e revestimento em pastilha branca 2x2c¢m, um lavatorio em
bancada de granito cinza com cuba em louga branca de embutir, torneira metalica de parede. Pia em
bancada de granito cinza com cuba em inox de embutir, torneira metalica de parede. As paredes do
lavatério e pia sdo parcialmente revestidas com pastilha branca 2x2cm. 14 luminarias de sobrepor com
aletas refletoras-2x32W, 17 tomadas, 02 interruptores, 01 aparelho de ar-refrigerado tipo Split de
48.000 BTU’s e instalagdo para mais um aparelho de ar-refrigerado, 02 quadros de distribuicdo de
energia, 02 linhas de telefone.

3.2.2. A cozinha possui 04 portas, sendo 02 de acesso externo em perfil de aluminio anodizado preto e
vidro incolor liso e 02 de passagem para o saldo e despensa em perfil de aluminio anodizado preto, 02
balancins basculantes de ferro e vidro incolor canelado. Piso revestido em lajota cerdmica esmaltada
fosca 40x40cm branco gelo e soleiras em marmore branco. Paredes revestidas até o teto com pastilhas
brancas 2x2cm e forro em régua de PVC-100mm, branco. Uma coifa em ago inox 2,00x1,00m.
Bancada em “L” em granito cinza com duas pias inox de embutir e 02 torneiras metalicas de parede,
03 lumindrias de sobrepor com aletas refletoras-2x32W, 08 tomadas ¢ 03 interruptores.

3.2.3. A despensa tem piso revestido em lajota cerdmica esmaltada fosca 40x40cm e soleiras em
marmore branco, 02 balancins basculantes de ferro e vidro incolor canelado. Paredes pintadas com
tinta acrilica branca semibrilho e forro em régua de PVC-100mm, branco, 02 luminarias de sobrepor
com aletas refletoras-2x16W, 04 tomadas e 01 interruptor.

3.3. Na éarea lateral externa, estd instalado um tanque em ago inox, torneira metalica de parede e
parede parcialmente revestida com pastilha branca 2x2cm.

3.4. A instalacdo de gas GLP ¢ encanada, aparente, em tubos de ferro com 02 bicos e reservatério
localizado em cubiculos de alvenaria, laje de concreto armado e portdo gradeado de ferro. O GLP sera
fornecido mediante contrato por contrato entre o cessionario e a empresa fornecedora, que atualmente
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¢ a Paragas.

3.5. As instalag0es elétricas e hidrossanitarias estdo funcionando a contento e ndo apresentam avarias.
3.6. O consumo mensal estimado de agua ¢ de 36,3m°, o que equivale a uma média de R$ 262,81/més,
considerando o valor atual da tarifa, que ¢ de R$ 7,24/m>.

3.7. A éarea do restaurante possui instalacdo de deteccdo e alarme de incéndio, com 03 detectores de
fumaga tipo otico, 02 detectores de fumaga tipo otico sobre o forro, 01 detector de temperatura, 01
alarme sonoro e visual, 02 acionadores manuais ¢ sistema de combate a incéndio € panico composto
por 04 extintores (02 de CO2-10Kg e 02 de pd quimico-6Kg) e placas indicativas de rotas de fuga.

4. DA PREVISAO DE SERVICOS E DO PUBLICO ALVO.

4.1. A empresa deverd explorar comercialmente os servicos de refeicdo, do tipo self-service
(autoatendimento) por peso, pratos comerciais (prato-executivo) e fornecimento de lanches, podendo,
inclusive, oferecer café da manha, sorvetes, sopas, etc;

4.2. O lanche devera ser oferecido a qualquer hora do dia, independente do almogo esta sendo servido;
4.3. O TCM possui em seu Quadro Funcional aproximadamente 600 (seiscentos) servidores, além de
cidaddos comuns e jurisdicionados que frequentam diariamente, ¢ que na, maioria das vezes, fazem
suas refei¢des nas dependéncias desta Corte de Contas.

4.4. Periodicamente, em atencdo a demanda de seus jurisdicionados, o TCM promove palestras,
cursos, encontros e semindrios em suas dependéncias, e isso gera a possibilidade de um consumo
maior nas refeigcdes e lanches nesses eventos.

5. SERVICOS A SEREM OFERECIDOS

5.1. A PERMISSIONARIA devera oferecer diariamente opgdes de lanches, bebidas, refeicdes e
sobremesas, elaborados com ingredientes de 1* qualidade, leves, baixo teor de sal e baixo teor de
gorduras.

5.1.1. Refei¢Ges executivas e refei¢cdes especiais em servico de autoatendimento (self service) com
cobranga “por peso”;

5.1.2. Lanches em geral (sanduiches frios e quentes), salgados, bolos, pudins, sorvetes, vitaminas de
frutas, etc);

5.1.3. Bebidas quentes (café, leite etc) e frias (dgua mineral, suco natural sem agucar, refrigerante,
etc);

5.1.4. Nao sera permitido a venda ou exposi¢do de qualquer tipo de bebida alcoodlica, cigarros ou
similares.

5.2. Todos os ingredientes deverdo ser de 1* qualidade, podendo esta ser aferida periodicamente pela
Fiscalizagdo do TCM/PA. E no caso de detecgdo de qualquer irregularidade, este Orgio determinara as
devidas correcdes.

6. DO LOCAL DE PREPARACAO DE REFEICOES, LANCHES, BEBIDAS E SOBREMESAS
6.1. Os servicos de preparagdo de lanches, bebidas, refei¢des e sobremesas poderdo ser realizados total
ou parcialmente nas instalagdes da empresa vencedora do certame.

6.2. Sera de inteira responsabilidade da empresa o transporte adequado do que for preparado na sede
da empresa e transportado para as instalacdes do TCM/PA, sendo que o referido transporte devera ser
feito obedecendo rigorosamente aos padrdes de conservacao e higiene necessarias a saude, conforme
estabelecido na Resolugdo RDC n° 216 de 15/09/2004, que dispde sobre o Regulamento Técnico de
Boas Praticas para Servigos de Alimentagao, sob pena de rescisdo do Termo de Uso;

6.3. A empresa garantira a utilizagdo de matéria-prima adequada, dentro das condigdes e dos padrdes
de conservagao ¢ higiene necessarias a saude;

7. DOS EQUIPAMENTOS, MOBILIARIOS E UTENSILIOS

7.1. O fornecimento de todos os equipamentos, mobiliario, lougas, utensilios necessarios a prestacdo
dos servigos serdo de inteira responsabilidade da empresa vencedora do certame, que devera utilizar
bens que atendam as normas de segurangas determinados pelos 6rgaos competentes, devendo ter, no
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minimo, para iniciar os servigos:

7.1.1. Freezer;

7.1.2. Geladeira;

7.1.3. Balcao térmico de ago para os pratos quentes;

7.1.4. Balcao térmico de aco para as saladas;

7.1.5. Expositor para as sobremesas;

7.1.6. Balanga cletronica;

7.1.7. Talheres em inox deverao ser devidamente higienizados e armazenados em local protegido;
7.1.8. As lougas (pratos, pires e xicaras) utilizados no refeitorio/lanchonete obedecerdo ao mesmo
padrdo em porcelana ou vidro, ndo devendo haver mistura de lougas de porcelana com lougas de vidro;
7.1.9. Mesas, cadeiras ¢ toalhas de mesa de tecido, higienizadas.

7.1.10. Micro-ondas;

7.1.11. Disponibilizar mobilidrios para géneros alimenticios e mobiliario para produtos de limpeza, de
forma a garantir que ambos ndo sejam armazenados em um mesmo mobilidrio;

7.1.12. Utensilios em geral;

7.1.13. Os talheres utilizados no refeitorio/lanchonete serdo em aco inox e deverdo ser
disponibilizados devidamente higienizados e serdo também disponibilizados talheres descartaveis para
servir os lanches;

7.1.14. As mesas e cadeiras utilizadas no refeitorio/lanchonete deverao, obrigatoriamente, ser super-
resistentes e atender as normas de seguranca além de se encontrar em excelente estado de conservacao,
podendo ser em madeira ou aluminio, sendo que todo o mobiliario devera obedecer a um mesmo
padrdao, ndo podendo haver no mesmo ambiente, portanto, mistura de moveis de madeira e de
aluminio;

7.1.15. Havera necessidade de materiais e equipamentos complementares necessarios ao bom
funcionamento do restaurante e da lanchonete, atentando para a complementagdo de réchaud de ago
inoxidavel,

7.1.16. Os mobiliarios e equipamentos a serem instalados pela empresa vencedora do certame serdo
submetidos a vistoria pelo setor competente deste Tribunal, considerando a seguranca das instalagdes
prediais e economia dos recursos disponiveis (elétricos e hidraulicos), sendo que os equipamentos que
fizerem uso de energia elétrica deverdo atender as exigéncias de Eficiéncia Energética do PROCEL
sendo etiquetados com selo “A” ou o mais eficiente quando nido houver selo “A” para determinado
equipamento;

7.1.17. A empresa sera responsavel pela manutengdo e conservacao dos bens de propriedade deste
Tribunal disponibilizados para uso durante a prestacdo dos servigos, de forma a manté-los e perfeito
funcionamento.

8. DOS CUIDADOS BASICOS

8.1. Quantos aos Uniformes e Identificagio de seus Funcionarios a PERMISSIONARIA:

8.1.1. Serd inteiramente responsavel pelo fornecimento de uniforme completo aos seus empregados,
inclusive com sapatos fechados, avental, gorros ou tocas, luvas de borracha e mascara, adequados aos
servigos que serdo prestados;

8.1.2. Mantera os seus empregados em servico devidamente uniformizados, permanentemente limpos
e asseados, tanto no aspecto fisico do funciondrio, como no que diz respeito a vestuario e calgado,
substituindo imediatamente, por solicitacdo do Tribunal, aquele que ndo preencher essa exigéncia;
8.1.3. Os empregados deverdo portar cartdo de identificacdo, do qual devera constar nome e fungao;
8.2. Luva descartavel e Touca. O uso de luvas descartaveis € obrigatorio para o manuseio de alimentos
prontos para 0 consumo.

8.3. Mascara e Touca. Uso obrigatorio nos seguintes momentos: manuseio de alimentos prontos para o
consumo e durante o posicionamento de refeigoes.

8.4. Higiene ambiental

8.4.1. Lixo

8.4.1.1. Devera ser recolhido diariamente por funcionario da contratada;
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8.4.1.2. Os recipientes para acondicionamento dos sacos de lixo devem ser providos de tampa;

8.5.1.3. As bandejas com os restos alimentares devem ser recolhidas, levadas para a copa ¢ os restos
colocados em sacos de lixo que oferegam resisténcia apropriada para transporte desse tipo de material;
8.4.1.4. Nao permitir lavagem de roupas (toalhas, panos de pratos, etc) nas dependéncias destinadas ao
restaurante;

8.5. Higienizacdo e Desinfec¢do

8.5.1. A empresa vencedora da licitagdo sera encarregada pela manutengdo das dependéncias,
efetuando as suas expensas, a higienizacdo, limpeza e conservacao de pisos, paredes, balcdes, pias e de
todos os componentes das instalagdes que integram o objeto da presente permissdo de uso,
conservando-os no mais rigoroso padrio de higiene, arrumagdo e seguranca. Sendo também
responsavel pela higiene de todos os equipamentos, moveis e utensilios utilizados na prestagdo dos
Servigos;

8.5.2. Limpeza geral das pias, torneiras registros, trincos das portas e demais metais cromados,
utilizando produtos adequados para cada tipo;

8.5.3. Troca de toalhas de tecido utilizadas, por outras devidamente higienizadas, de forma que
estejam mantendo o padrdo de higiene.

8.5.4. Durante o preparo das refei¢cdes, a cozinha devera permanecer limpa, principalmente o piso, no
sentido de evitar acidentes;

8.5.5. Limpeza geral de todas as dependéncias internas da cozinha, despensa, restaurante,
conservando-os no mais rigoroso padrdo de higiene, arrumacao e seguranca;

8.5.6. Responsabilizar-se pela manutencdo da higiene e limpeza do fogdo e exaustor de propriedade
deste Tribunal. Quanto ao exaustor devera adotar os seguintes procedimentos:

8.5.6.1. Semanalmente, realizar limpeza do filtro;

8.5.6.2. Semestralmente, providenciar as suas expensas, contratacdo de empresa especializada para
execucdo da limpeza geral do exaustor, sendo que antes da execug@o do servigo serd indispensavel a
prévia autorizagdo deste Tribunal;

8.5.6.3. Responsabilizar-se pela manutengdo preventiva e corretiva do exaustor, mediante contratagao
de empresa especializada no servico, sendo que os valores cobrados pelos servigos correrdo por conta
da empresa e, em caso de substitui¢cdo de peca, a despesa referente & mesma correra por conta deste
Tribunal, mediante prévia apresentagdo do or¢amento ao setor competente deste Orgdo para
autorizagao;

9. DO ACOMPANHAMENTO E FISCALIZACAO PELO TCM/PA

9.1. Durante a vigéncia contratual, a execucio dos servigos da PERMISSIONARIA sera acompanhada
e Fiscalizada por este Tribunal, o que ndo a exime de realizar acompanhamento dos servigos
executados;

9.2. O PERMITENTE garantira exclusividade total 8 PERMISSIONARIA na exploragdo dos servigos
referentes ao objeto da presente permissdo nas dependéncias do Tribunal, proibindo o acesso de
vendedores de produtos similares, exceto de entregadores externos.

10. ACOMPANHAMENTO E FISCALIZACAO PELA PERMISSIONARIA

10.1. A PERMISSIONARIA devera exercer fiscalizagdo permanente sobre os servigos executados por
seus empregados, objetivando:

10.1.1. Proceder eventuais substitui¢des de seus empregados, dando ciéncia prévia ao Fiscal do
contrato nomeado por este TCM/PA;

10.1.2. Manter elevado padrdo de qualidade dos materiais e servigos prestados;

11. DA MODIFICACAO DO ESPACO

A PERMISSIONARIA podera efetuar melhorias no espago do restaurante, como: climatizagio,
decoragdo, colocacdo de exaustor, etc., desde que autorizada pela Assessoria de Obras ¢ pela Diretoria
Administrativa do TCM/PA, sendo todas as despesas a cargo da PERMISSIONARIA.
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12. DAS OBRIGACOES DA PERMISSIONARIA

12.1. A PERMISSIONARIA recebera as instalagdes objeto desta licitagdo apos realizagdo de Vistoria,
e terd o prazo de 05 (cinco) dias uteis, contados da assinatura do Termo de Permissdo de Uso, para
iniciar a prestacdo dos servigos licitados, tudo conforme as condi¢des estabelecidas no Edital e seus
Anexos e na sua proposta de preco.

12.2. No termo de Vistoria a PERMISSIONARIA declarard que tem pleno conhecimento das suas
condicdes, para cumprimento das obrigagdes decorrentes desta cessao;

12.3. A permissiondria utilizara o espaco fisico do TCM/PA unicamente para os fins previstos neste
Contrato, sob pena de rescisdo imediata;

12.4. A permissionaria obriga-se a desempenhar os servigos com eficiéncia, presteza e de acordo com
as normas de vigilancia sanitaria expedidas pelos 6rgdos competentes, conforme estabelecido neste
Edital e seus Anexos, bem como sua proposta de prego, responsabilizando-se inteiramente pelo
fornecimento ¢ manutencdo de todos os equipamentos, mobilidrios, lougas, utensilios, alimentos
necessarios a prestacdo dos servigos, devendo a utilizar bens que atendam as normas de segurancgas
determinados pelos orgdos competentes, sendo que os equipamentos que fizerem uso de energia
elétrica deverdo atender as exigéncias de Eficiéncia Energética do PROCEL sendo etiquetados com
selo “A” ou o mais eficiente quando nao houver selo “A” para determinado equipamento;

12.5. A permissionaria se obriga a utilizar na preparagdo das refei¢des, lanches, bebidas e sobremesas,
matéria-prima de primeira qualidade, dentro das condi¢des e dos padrdes de conservagdo e higiene
necessarias a saude, sendo vedada a reutilizacdo de sobras de refei¢des, lanches, sobremesas ¢ bebidas
e de 6leo utilizado em frituras;

12.6. Sera vedado o reaproveitamento de sobras de alimentos e sobras de 6leo utilizados em frituras,
devendo cada tipo de comida ser preparada com a correspondente por¢ao de 6leo, sem excessos;

12.7. Quanto a satde, uniformizagdo e identificagdo de seus funcionarios, a permissionaria obriga-se
a:

12.7.1. Apresentar, quando do inicio das atividades, Carteira de Saude dos empregados e comprovante
de conclusdo de Curso de Manipulador de Alimentos para os funcionarios que forem trabalhar na
preparagdo de alimentos. Essa exigéncia devera ser observada rigorosamente todas as vezes em que
houver inclusdo de novos empregados;

12.7.2. Para a comprovacdo de Manipulador de Alimentos, a permissionaria devera apresentar
obrigatoriamente o Certificado de conclusdo de Manipulador de Alimentos e a carteira valida de
manipulador de alimentos de no minimo 03 (trés) funcionarios.

12.7.3. Adotar providéncias e controle de forma que todos os funcionarios estejam em dia com exames
médicos necessarios para manter atualizada a Carteira de Saude expedida por 6rgio de saude publica
competente;

12.7.4. Apresentar, semestralmente, ao fiscal do contrato, Atestado de Saude de seus funciondrios;
12.7.5. Afastar da area de manipulagdo de alimentos os manipuladores que apresentarem lesdes
cutaneas ou sintomas de enfermidades que possam comprometer a qualidade higi€nico-sanitarias dos
alimentos, mantendo devidos registros sobre a saude desses funciondrios, de acordo com a legislacao;
12.8. Fornecer uniforme completo aos seus empregados, composto de: sapatos fechados, avental,
gorro ou toucas, luvas de borracha e mascara, adequados aos servigos que serdo prestados, crachas de
identificacdo e equipamentos de seguranca individual aos seus empregados de forma que se
mantenham uniformizados e identificados durante todo o periodo em que estiverem nas dependéncias
do TCM/PA, bem como utilizando os equipamentos de seguranga conforme determina as normas
legais;

12.9. Responsabilizar-se por quaisquer acidentes que venham a ser vitimas os seus empregados
quando em servigo, por tudo quanto as Leis trabalhistas e previdenciarias lhes assegurem, e pelas
demais exigéncias legais para o exercicio de suas atividades;

12.10. Manter em seu quadro de funcionarios, nutricionista devidamente inscrita no Conselho
Regional de Nutricionista, sendo que o referido profissional devera estar em situagdo regular quanto
ao pagamento da Anuidade cobrada pelo respectivo Conselho;

12.11. Manter um quadro de pessoal suficiente para o bom atendimento dos servigos, sem interrupcao,

giiy Trav. Magno de Araujo n°® 474 Fone: 3210-7819 Belém - PA



)

ESTADO DO PARA ,
TRIBUNAL DE CONTAS DOS MUNICIPIOS
EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL N ° 2017/10/TCM/PA TIPO: MENOR PREGCO

seja por motivo de férias, descanso semanal, demissao e outros analogos;

12.12. Afastar funcionario ou preposto da licitante contratada que, intencionalmente, venha criar
dificuldades a fiscalizagdo ou que adote procedimentos incompativeis com o exercicio das fung¢des que
lhe forem atribuidas;

12.13. Apresentar, no ato da assinatura contratual, a relagdo nominal com respectiva identificacdo e
qualificacdo dos empregados, principalmente do (a) nutricionista, que trabalhardo na execucdo dos
servigos, dando-se conhecimento prévio ao fiscal do Contrato das alteragdes advindas de eventuais
substitui¢des, exclusdes ou inclusdes;

12.14. A PERMISSIONARIA reparara ou indenizara, a juizo e dentro do prazo estipulado pelo
Tribunal, todas e quaisquer avarias ou danos causados aos bens do Tribunal pelo pessoal encarregado
da execucdo do servigo;

12.15. A PERMISSIONARIA se compromete a executar pinturas internas dos ambientes objeto da
permissdo ao final dos 12 (doze) meses de servigo, ou a pedido do Tribunal, quando o aspecto
higiénico assim o exigir;

12.16. A PERMISSIONARIA se responsabilizara pela manutengio e conservagio dos pontos elétricos
¢ hidraulicos localizados nas instalagdes deste Tribunal, mediante prévia autorizacdo do setor
competente deste Orgdo, de todo servigo que porventura sejam necessarios;

12.17. A PERMISSIONARIA antes do inicio da prestacio dos servigos, fornecera listagem
especificando os mobilidrios e equipamentos a serem utilizados, os quais serdo submetidos
previamente a vistoria pelo setor competente deste Tribunal, considerando a seguranga das instalagdes
prediais e economia dos recursos disponiveis (elétricos e hidraulicos);

12.18. A PERMISSIONARIA obriga-se a reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no
total ou em parte, qualquer pega, equipamento, acessorio, utensilio de sua propriedade utilizado para a
execucdo do objeto licitado em que se verificarem danos, vicios, defeitos ou incorrecdes;

12.19. A PERMISSIONARIA obriga-se a fixar em local visivel, na entrada do refeitorio/lanchonete,
tabela de pregos, bem como cardapio semanal dos alimentos que serdo comercializados;

12.20. A PERMISSIONARIA estd proibida de vender ou expor bebidas alcodlicas, cigarros ou
similares, assim como para fazer uso de equipamentos sonoros devera solicitar autorizacdo expressa da
Administracdo, sob pena de rescisdo imediata e automatica do contrato, sem que caiba a
permissiondria qualquer direito a indenizagao;

12.21. E terminantemente proibido fumar nas areas tanto da cozinha/refeitorio/lanchonete, sob pena de
rescisdo imediata e automatica do contrato, sem que caiba 8 PERMISSIONARIA qualquer direito a
indenizagdo, devendo a mesma afixar em local visivel a entrada do refeitério/lanchonete placa
contendo essa proibigdo.

12.22. A PERMISSIONARIA nido recebera qualquer subsidio do TCM/PA relativo aos produtos
vendidos na area objeto da cessdo, devendo a mesma providenciar um sistema de recebimento préprio;
12.23. A PERMISSIONARIA assumiré a responsabilidade de todas e quaisquer despesas decorrentes
da instala¢do do gas canalizado do tipo GLP, mediante a adogdo das providéncias para contratacdo de
empresa especializada nessa instalagdo, sendo também de sua responsabilidade as despesas com o
abastecimento do referido gas necessario a perfeita execugdo dos servigos objeto da presente cessao;
12.24. A PERMISSIONARIA obriga-se a praticar precos dentro da realidade do mercado local,
reservando-se ao TCM/PA, a qualquer tempo, o direito de rescindir o contrato caso se comprove que
os valores estdo acima da média praticada na praga de Belém;

12.25. A PERMISSIONARIA cabera providenciar junto as autoridades competentes a obtengio de
licengas, autorizagdes de funcionamento e alvara de atividades a que se propde, se for o caso,
responsabilizando-se pelo 6nus decorrente;

12.26. A PERMISSIONARIA se obriga a acatar qualquer alteragio de cardapio solicitada pelo Gestor
do Contrato, a qual devera estar respaldada por avaliagcdo formal junto aos servidores, seja por motivo
de qualidade, quantidade ou tipo de refeicdo;

12.27. A balanga eletronica utilizada devera ter sua menor divisdo, igual ou inferior, a tolerancia
estabelecida no paragrafo 2° do art.2° da Portaria n° 097/2000 do INMETRO, que determina o
seguinte: “¢ admitida a tolerancia de 2g (dois gramas) para mais, para a tara indicada de valor igual ou
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inferior a 200g (duzentos gramas), e a tolerancia de 5g (cinco gramas) para mais para a s taras de valor
superior a 200g (duzentos gramas);

12.28. Fixar em local visivel a listagem de pregos dos alimentos e bebidas ndo alcoodlicas, bem como o
peso do prato para o qual foi realizada a tara na balanga, que sera descontado no momento da pesagem
dos alimentos a serem consumidos;

12.29. A PERMISSIONARIA obriga-se manter a higienizagdo, limpeza e conservagdo dos pisos,
paredes, balcdes, equipamentos, utensilios assim como de todo o espago fisico € mobiliario que integra
o objeto da referida licitacdo, mediante utilizacdo de material de limpeza regularizado pelo Ministério
da Satde, arcando inclusive com as despesas com o referido material;

12.30. A PERMISSIONARIA é responsavel exclusiva por todas as despesas diretas ou indiretas, com
tributos, mao-de-obra, material, seguro, equipamento, seguranca de seus empregados, indenizagdo,
encargos sociais, bem como, por todos os atos praticados por seus empregados ou prepostos, sem
qualquer 6nus para o 6rgdo PERMITENTE;

12.31. A PERMISSIONARIA responsabiliza-se pelos encargos trabalhistas, previdenciérios, fiscais e
comerciais de seus empregados relativos a execucdo deste Contrato;

12.32. A PERMISSIONARIA obriga-se a manter, durante toda a execu¢io do Contrato, em
compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificacdes
exigidas na licitagdo;

12.33. A PERMISSIONARIA obriga-se apresentar, mensalmente, os comprovantes dos recolhimentos
correspondentes aos encargos trabalhistas e previdenciarios de seus empregados;

12.34. A PERMISSIONARIA obriga-se a ndo transferir a outrem, no todo ou em parte, o Contrato,
sem prévia e expressa anuéncia do PERMITENTE;

12.35. A PERMISSIONARIA obriga-se ainda:

12.35.1. Instruir os seus empregados, quanto a prevencdo de incéndios nas areas do TCM/PA;

12.35.2. Implantar, de forma adequada, a execugdo e supervisdo permanente dos servigos, de forma a
obter uma operagao correta ¢ eficaz, realizando os servigos de forma meticulosa e constante, mantendo
sempre em perfeita ordem, todas as dependéncias objeto da cessdo;

12.35.3. Identificar com placas todos os equipamentos, ferramentas e utensilios de sua propriedade,
tais como: enceradeiras, mangueiras, baldes, carrinhos para transporte de lixo, etc., de forma a nao
serem confundidos com similares de propriedade deste Tribunal ou de qualquer outra empresa que
preste servicos de manutengao.

12.36. A PERMISSIONARIA obriga-se a responder por danos e desaparecimentos de bens materiais,
acessorios e avarias causados por seus empregados ou prepostos a PERMITENTE, ou a terceiros,
desde que fique comprovada sua responsabilidade, de acordo com o art. 70 da Lei n° 8.666/93.

12.37. A PERMISSIONARIA responsabiliza-se pelo pagamento de multas, impostos, taxas ou outras
despesas de qualquer natureza imposta em decorréncia de descumprimento de sua parte, de qualquer
clausula deste Contrato;

12.38. A PERMISSIONARIA obriga-se a comunicar a PERMITENTE, por escrito, qualquer
anormalidade de carater urgente e prestar os esclarecimentos necessarios.

12.39. A celebragdo deste contrato ndo gera, sob nenhuma hipétese, vinculo empregaticio dos
funcionarios da PERMISSIONARIA com o 6rgio PERMITENTE;

12.40. A PERMISSIONARIA obriga-se a realizar desinfectizagdo trimestralmente no espago fisico
cedido;

12.41. A PERMISSIONARIA obriga-se, as suas expensas, instalar equipamentos necessarios para o
recebimento dos pagamentos efetuados através de cartdo de crédito ou cartdo magnético referente ao
Vale Alimentagdo (sodexo) fornecido aos servidores do PERMITENTE;

13. DA COMPENSACAO PELA PERMISSAO DO ESPACO PUBLICO.
A compensacdo pela permissdo do espago publico esta detalhado no item 11 do Edital.

14. DA RESPONSABILIDADE PELO CONSUMO DE ENERGIA ELETRICA DO ESPACO.
A responsabilidade pelo consumo esta disciplinado no item 12 do Edital.
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15. DAS OBRIGACOES DA PERMITENTE.

15.1. Proporcionar todas as condi¢des para que a PERMISSIONARIA possa desempenhar seus
servicos de acordo com as determinagdes do contrato, do Edital e seus anexos;

15.2. Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pela PERMISSIONARIA de acordo
com as clausulas contratuais e os termos de sua proposta de pregos;

15.3. Exercer o acompanhamento ¢ a fiscaliza¢ao dos servigos;

15.4. Notificar a PERMISSIONARIA por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeicdes no curso da
execucdo dos servigos, fixando prazo para a sua corregao;

15.5. Zelar para que durante toda a vigéncia do contrato sejam mantidas, em compatibilidade com as
obrigagdes assumidas pela PERMISSIONARIA, todas as condigdes de habilitagio e qualificagio
exigidas na licitagdo.

16. DO PRAZO DE VIGENCIA
Esté disposto no item 9 do Edital.

17. DOS PRECOS E DO REAJUSTAMENTO
Esta disposto no item 10 do Edital.

18. DAS CONDICOES GERAIS DO CARDAPIO EXIGIDO

Para o cardapio, a empresa podera seguir as sugestdes abaixo, devendo considerar a variedade de
opgoes, e ofertar, obrigatoriamente, todos os dias:

18.1. Pelo menos, 3 pratos principais proteicos, variaveis durante a semana TODOS DE PRIMEIRA
QUALIDADE, variando entre as opgdes de carne bovina sem osso (alcatra, cha, cabega de lombo,
lagarto, musculo, rabada, fraldinha e charque), aves (frango inteiro, peito de frango, coxa e sobre-coxa
de frango, peru, coxa de peru), peixes (filé ou postas — dourada, corvina, gurijuba ¢ pescada amarela,
pescada branca), visceras (bucho, figado e lingua), mariscos (caranguejo, mexilhdo, camardo regional
salgado e fresco) e suinos (lombo, pernil e costelinha);

18.1.1. Oferecer diariamente como op¢ao de prato principal uma preparacdo proteica grelhada (aves,
peixe ou carne);

18.1.2. Pelo menos uma vez por semana, um prato principal contendo filé mignon, mariscos ou peixe
nobre;

18.1.3. Visceras bovinas (figado, coracdo, bobd ou dobradinha) e miudos de frango (coragdo, figado,
moela) somente poderdo estar presentes como opgdes proteicas € ndo como pratos principais e apenas
uma vez por semana;

18.2. Serdo oferecidos diariamente os seguintes itens:

18.2.1. Arroz tipo 1 branco ou parbolizado;

18.2.2. Arroz tipo 1 integral misturado a legumes e/ou folhas;

18.2.3. Feijao, variagdo diaria de: jalo ou cavalo, carioquinha, preto, manteiguinha e da colonia, todos
enriquecidos com algum tipo de embutido;

18.2.4. Saladas, pelo menos quatro tipos sem nenhum tempero, ficando a critério de cada cliente a
utilizacdo de sal, vinagre, azeite, pimenta, visto que os mesmos serdo disponibilizados a parte e sem
onus;

18.2.5. Pelo menos uma opgdo de massa, como macarrao ou purés;

18.2.6. Farofa, farinha comum, farofa de soja;

18.2.7. Bebidas quentes e frias: além da agua mineral normal e da agua mineral com gas ou
gaseificada - ambas em garrafa de 300 ml, pelo menos trés opcdes de sucos de frutas naturais sem
acucar em copo de 300 ml (laranja, acerola, goiaba, manga, graviola, cupuacu, carambola, abacaxi
etc...), refrigerantes comuns e pelo menos um dietético/light em lata de 350 ml,

18.2.8. Ainda fardo parte do cardapio diario: farofa, farinha comum, farofa de soja, massa e uma
iguaria que podera ser banana frita, couve mineira, batatas de forno, purés etc.

18.2.9. Doces/Sobremesas, pelo menos 02 (dois) tipos, sendo diariamente uma opgao de fruta
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(abacaxi, melancia, mamao, melancia, meldo, laranja, tangerina etc) e outra sobremesa, dentre as
opgoes sugeridas no cardapio;

18.2.10. Pelo menos 6 (seis) tipos de salgados, sendo pelo menos um sanduiche natural, dentre as
opcoes sugeridas no cardapio;

18.3. Deve-se ter o cuidado em variar as formas de preparo das proteinas, para que o cardapio ndo se
torne repetitivo;

18.4. Sem oOnus para o comensal, a empresa devera fornecer para uso os molhos prontos em suas
embalagens originais, como por exemplos, condimentos, azeite de oliva extravirgem, vinagre
balsamico, molho a campanha, pimenta, sal e outros, assim como produtos descartaveis, como copos
plasticos descartaveis, palitos de madeira, guardanapos de papel, talheres e pratos em plastico
descartavel etc.

19. SUGESTOES DE CARDAPIO:
PRATOS PRINCIPAIS:

CARNE BOVINA:

Almondegas com molho

Assado a austriaca: carne recheada com cenoura, bacon e molho roty

Bife a Catarina: grelhado e coberto com molho de tomate e ervilhas

Bife a parmegiana

Bife a portuguesa: molho roty, ervilha e presunto. Batata palha ¢ opcional.

Bife a rolé

Bife ao molho argentino: bife grelhado com molho vinagrete, ervilha e pimentao verde

Bife de panela

Bolo de carne moida

Cacarola a borgonhesa: filé com molho de tomate, pimentdo e salsa

Carne a chinesa: iscas de carne com molho shoyu, ervilha e moyashi

Carne a provengal: carne picada com molho de tomate, azeitona e salsa

Carne a tailandesa: carne em cubos refogada com gengibre, cebola, pimentdo, shoyu e maisena para
engrossar

Carne xadrez: carne em cubos refogada com pimentdes verdes e vermelhos, tomate ¢ shoyu

Cozido a brasileira: cozido de carne bovina com batata-doce, chuchu, abobora, macaxeira, repolho ¢
cenoura

Escalope ao molho madeira: escalope grelhado e molho madeira

Ensopadinho francés: carne picada com cebola, cenoura, tomate e vinho tinto

Filé de Pequim: iscas de carne com cebolinha, pimentdes verdes e vermelhos, castanha-de-caju sem
sal, shoyu e gengibre

Filé na chapa

Lagarto a Pique: lagarto recheado com toucinho e lingiii¢a

Lagarto a Trianon: recheado com ovo cozido

Panqueca de carne

Panqueca mista: carne moida, lingiiica, bacon, ovos, ervilha e mussarela

Picadinho a brasileira: carne picada, cebola, batata, cenoura, molho de tomate e salsa

Picadinho de carne seca com abobora

Rocambole de carne moida: massa com carne moida recheada e enrolada com cebola, tomate,
presunto, ervilha, pimentao e queijo

Strogonoff de carne.

AVES:

Cacarola de frango com laranja: frango cozido com vinho branco, suco de laranja e temperos

Coxa de frango a Havai: despeje a calda do abacaxi em calda no frango e asse. Depois de pronto,
pique o abacaxi em calda e jogue por cima
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Coxas de frango colonial: assadas, servidas com ovos de codorna, cenoura, batata e lingiiica

Filé de frango a Mazzini: grelhado com molho roty, coberto com mussarela

Filé de frango a milanesa

Filé de frango a parmegiana

Filé de frango au gratin: filé de frango coberto com molho branco, creme de leite e queijo ralado. Leve
ao forno e gratine

Frango a Aurora: frango de panela com curry, champignon, leite, extrato de tomate e caldo de carne
Frango a milanesa

Frango a Picasso: pimentdo verde, azeitona preta e tomate

Frango a siciliana: assado com tiras de bacon

Frango ao curry: refogado com curry

Frango assado crocante: frango passado na maionese, queijo parmesao ralado e assado

Frango com quiabo: refogado com quiabo

Frango na laranja: frango assado com molho de laranja

Frango-surpresa: frango cozido e levado ao forno com rodelas de batatas, seleta de legumes e
castanhas-de-caju para decorar

Frango xadrez: picado com pimentdes verdes e vermelhos, shoyu e amendoim

Fricassé de frango: frango desfiado bem fininho com creme de leite

Iscas de frango com gergelim: iscas de frango passadas no ovo e na farinha com gergelim e fritas
Jardineira de frango: peito de frango em tiras refogado com cenoura, milho e salsdo

Panqueca de frango

Peito de peru ao molho madeira

Pato assado com laranja

Strogonoft de frango

Supremo de frango: filé de frango empanado, frito e levado ao forno com molho branco para gratinar

PEIXES E FRUTOS DO MAR:

Bacalhau a Z¢é do Pipo: desfiado e intercalado com puré€ de batatas, enfeitado com azeitonas pretas e
gratinado

Creme de camarao

Filé de peixe na chapa

Filé de peixe a milanesa

Filé de peixe a paulista: grelhado na manteiga e salsinha

Filé de peixe ao molho de ervas: assado em postas ou filé e coberto com molho de ervas(manjericao,
salvia, alecrim, salsa e orégano)

Mogqueca de peixe: posta de peixe com leite de cdco, pimentdes verdes e vermelhos e azeite de dendé
Peixe assado no forno

Peixe a portuguesa: posta de peixe com batata, tomate, cebola, ovos cozidos, pimentdo e azeitonas
Peixe a Vera Cruz: fil¢ de peixe a milanesa com molho de pimentdo, tomate e cebola

Peixe a vinagrete: postas de merluza inrecaladas com vinagrete e leite de coco ja misturado,
temperadas e assadas

Peixe com ervas em postas temperadas cobertas com azeitona, cebola e tomate, regadas com vinho e
ervas picadas ¢ assadas

CARNE SUINA:

Bisteca cigana: bisteca suina grelhada com pimentdo, rodelas de pepino e presunto

Bisteca grelhada

Dobradinha: cozido com bucho, linglii¢a, costela suina, feijao-branco, batata, cenoura, tomate

Lombo com laranja: lombo picado em cubos com suco de laranja

Lombo com orégano: lombo grelhado em fatias com tomate e orégano

Lombo rapido a portuguesa: lombo cortado em fatias finas, refogado com laranja, pimentdo e vinho
branco
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Pernil assado

OUTROS:

Bife de figado

Espeto de coracao de frango

Figado ao molho madeira: iscas com molho de madeira
Iscas de figado aceboladas

Coracao de boi: assado de panela inteiro e depois fatiado
Lingua de boi assada de panela e depois fatiada

GUARNICOES (Acompanhamentos)

Banana a milanesa

Batata assada, corada, frita, sauté, palha

Brocolis ao alho e 6leo

Cenoura sauté

Couve-flor gratinada: cozida, coberta com molho branco

Couve refogada

Farofa doce, simples, completa

Jardineira de legumes: batata, cenoura e vagem

Macarrao alho e 6leo, com atum, a Bolonhesa, a quatro queijos, com camarao, etc.
Mandioca, frita, cozida

Puré de batata/de macaxeira/de cenoura/ abdbora/misto

Repolho coral: repolho branco com repolho roxo

Suflé de espinafre, chuchu, abobrinha, cenoura etc.

Torta de palmito/escarola/legumes

Arroz a chinesa: ervilha, bacon, ovo cozido ralado

Arroz a francesa: milho verde, ervilha, caldo de carne e queijo ralado

Arroz a grega: cenoura, vagem, pimentdes verdes e vermelhos

Arroz a jardineira: vagem, cenoura, ervilha, tomate e caldo de carne

Arroz Brasil: milho verde, salsa e pimentdo verde

Arros colorido: ervinha, pimentdo verde, pimentdo vermelho, cenoura ralada e milho
Arroz com brocolis

Arroz com cenoura ralada

Arroz com peito de peru: peito de peru desfiado, salsa e tomate

Arroz de festa: arroz com ervilha, milho e salsa

Arroz francés: arroz com ervilha, milho e couve picada

Arroz integral com legumes

Arroz Los Angeles: caldo de galinha, bacon, pimentdo verde, ovos cozidos, palmito e azeitona
Arroz Paraense

SOBREMESAS:

Banana caramelizada
Beijinho de coco
Bolo(diversos sabores)
Brigadeiro

Bombons de cupuagu
Frutas diversas(abacaxi, melancia, agai, laranja, meldo, tangerina, etc.)
Gelatinas

Manjar

Mousses (diversos sabores)
Pavés (diversos sabores)
Pudim (diversos sabores)
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Queijadinha
Quindim
Salada de frutas
Sorvetes

SALADAS:

Alface, agrido, cenoura ralada e cheiro verde

Acelga de verdo: acelga, tempero verde, ovos, azeitona e tomate

Agreste: buqués de couve-flor, vagem, chuchu, cenoura com maionese

Aldea: alface, tomate e queijo branco

Americana: repolho, cenoura ralada, passas, cebola, salsdo, frango desfiado, pimentdes verdes e
vermelhos e maionese

Azedinha: ovos cozidos, batata, ervilha fresca, iogurte natural, rabanete e brotos de agrido(para
decorar)

Brasilia: ovos, rabanete, tomate, palmito e pimentao

Caipira: abobora, erva-doce, milho verde e vinagrete

Carnaval: sobre folhas de alface, cubinhos de tomate, milho verde, cebola ralada, tempero verde
picado, molho de maionese polvilhado com gergelim torrado

Chez croque: batata, maga, peito de peru, salsdo e maionese

Country: alface, tomate em rodelas, palmito em rodelas, milho verde, presunto de peru em fatias,
queijo branco em cubos

Coronel: ervilhas, alface-romana, repolho, pepino e salsdo

Dietética: pepino, rabanete e cenoura salpicados com ricota

Doce: maga, abacaxi, uvas-passas € maionese

Erva-doce com laranja: erva-doce, laranja, castanha-do-para

Fantasia: milho-verde, rabanete, chuchu e queijo prato

Fara6: ramos de agrido, grao-de-bico, ovo cozido picado, tempero verde

Francesa: atum, ervilha, ovos cozidos, tomates, azeitona e batata

Japonesa: repolhos roxos e brancos, moyashy (brotos de feijao), molho rosé

Libanesa: pimentdo vermelho, pepino, horteld, espinafre cru e tomate

Mista: cenoura, batata, vagem e couve-flor

Nicoise: alface, tomate, batata, ovos, vagem e atum

Russa: batata, cenoura, vagem, beterraba, maca e maionese

Salpicdo (de frios, doces, de frango)

Salada de grao-de-bico

Salada de feijao-verde

Tomate, pepino, berinjela e milho.

SOPAS:

Alvorada: creme de abobora

Caldo verde

Canja

Carioca: arroz, feijao e macarrao

Creme de cebola

Creme de ervilha

Creme de palmito

Creme Florentina: creme branco com espinafre
Creme suica: molho branco e queijo em cubos
Sopa de feijao com macarrdo

Sopa de fuba com couve

Sopa de grao-de-bico

Sopa de legumes
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Sopa de lentilha

Sopa de macarrao

Sopa de mandioquinha

Sopa de miisculo com mandioca

Sopa htingara: repolho e caldo de legumes.

LANCHES
*Sanduiches:
e Sanduiche Sirio Light(pao sirio, maionese light, ricota, tomate em cubos, maga em cubos,
peito de peru defumado, salsinha)
e Sanduiche de ricota(ricota, maionese light, salsa, pdo de forma integral, azeitona picada,
cebola, orégano, azeite de oliva)
e Sanduiche de frango com passas(pao de forma, ricota amassada, maionese light ou requeijao,
peito de frango desfiado, cenoura ralada, repolho e passas)
e Sanduiche natural de legumes(pao integral, requeijao light, cenoura, pepino, repolho ou
acelga, tomate, cebola e pimentdo picados)
Sanduiche misto(pao integral, queijos magros, presunto e/ou peito de peru)
Queijo quente(pao de forma e queijo)
Misto quente(pdo de forma, queijo, presunto, alface e tomate)
e Bauru(pao, queijo, presunto, ovo, alface e tomate)
*Bolos: sabores: cenoura, aveia, milho, macaxeira, laranja, maracuja, cupuagu, chocolate, etc.
- Caldo de cana
- Vitamina de frutas
- Salada de frutas
- logurte natural e light
- Salgados Assados: empadao de frango, palmito, camardo, pastel de forno, esfirra, croissant (carne,
frango, camardo, queijo ricota, palmito, etc.) e pao caseiro recheado, pao de queijo.
- Tortas salgadas de frango, atum e camarao
- Tortas doces(chocolate, cupuagu, bacuri, abacaxi, morango, etc.)
- Quibe, coxinha de frango, unha de caranguejo, risoles, pastéis, etc.

BEBIDAS:

*Sucos de frutas naturais sem acucar(laranja, acerola, abacaxi, carambola, graviola, cenoura com
laranja, abacaxi com horteld, manga com laranja, maracuja com acerola, laranja com acerola, goiaba,
cupuagu, maracuja, etc.)

*Agua de coco natural e/ou em caixinhas ou garrafinhas

*Refrigerantes normais e nas versdes diet e light

*Agua mineral com e sem gas.

20. CONDICOES MINIMAS EXIGIDAS PARA O PREPARO DO ALIMENTO

20.1. A empresa prestara os servicos observando a boa qualidade dos alimentos, o padrdo da boa
cozinha bem como as normas de higiene e nutricdo pertinentes, obedecendo rigorosamente a
Resolugdo RDC n° 216 de 15/09/2004 que dispde sobre o Regulamento Técnico de Boas Praticas para
Servigos de Alimentagao;

20.2. Durante a preparag@o dos alimentos devem ser adotadas medidas a fim de minimizar o risco de
contaminagdo cruzada, evitando o contato direto ou indireto entre os alimentos crus, semi-preparados
e prontos para 0 consumo;

20.3. Os funcionarios que manipulam alimentos crus devem realizar a lavagem e a antissepsia das
maos antes de manusear alimentos preparados;

20.4. Preparar os alimentos em condi¢des de temperatura controlada, de forma a garantir que todas as
partes do alimento atinjam a temperatura de, no minimo 70°C(setenta graus Celsius);
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20.5. Os oleos e gorduras utilizados devem ser aquecidos a temperaturas ndo superiores a 180°C(cento
e oitenta graus Celsius), sendo substituidos imediatamente sempre que houver alteracdo evidente das
caracteristicas fisico-quimicas ou sensoriais, tais como, aroma e sabor, ¢ formagdo de intensa espuma
e fumaca;

20.6. Preparar o alimento de modo a minimizar a perda nutricional e o desperdicio;

20.7. Oferecer o alimento para consumo em condi¢des adequadas de temperatura, do inicio ao fim do
horario de prestacdo dos servigos;

20.8. Preparar os alimentos de forma a prevenir ou minimizar os efeitos de doengas cronico-
degenerativas, principalmente as de maior impacto em Saude Publica, como obesidade, hipertensao
arterial e diabetes;

20.9. E vedada a utilizacdo de sobras e o reaproveitamento de alimentos, inclusive as sobras de 6leo
utilizado nas frituras dos alimentos;

20.10. Manusear o minimo possivel os alimentos durante todas as etapas do preparo, do
acondicionamento e da distribuicdo e prepara-los em condi¢cdes de higiene, tempo e temperatura
adequados, de acordo com as recomendagdes das Boas Praticas de Fabricagao de alimentos;

20.11. Exigir dos empregados que manipulam os alimentos para o consumo, o uso obrigatorio de luvas
e toucas descartaveis;

20.12. Devem-se evitar preparacdes muito carregadas de condimentos e gorduras durante a semana,
evitando-se principalmente o excesso de fritura no mesmo cardapio;

20.13. Deve haver harmonia entre combinagdes de cores, sabores, aroma, textura e temperatura dos
alimentos oferecidos diariamente;

20.14. Executar o servigo de forma que funciondrios que realizam a atividade de recebimento de
pagamento ndo manipulem alimentos preparados embalados ou ndo;

20.15. O uso de luvas descartaveis ¢ obrigatorio para o manuseio de alimentos prontos para o
consumo, assim como o uso de sapatos fechados, avental, gorros, luvas de borracha e mascara,
adequados aos servicos que serdo prestados;

20.16. Uso obrigatorio de mascara nos seguintes momentos: manuseio de alimentos prontos para o
consumo e durante o posicionamento de refeigdes;

20.17. Manter a cozinha no mais rigoroso padrao de higiene, arrumagao e seguranga, assim como 0s
equipamentos, moveis e utensilios utilizados no preparo dos alimentos.

Belém, 20 de setembro de 2017.

LEONARDO RAFAEL FERNANDES
Pregoeiro
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ANEXO 11
MINUTA TERMO DE PERMISSAO DE USO

TERMO DE PERMISSAO DE USO N° /2017, ORIUNDO DO PREGAO PRESENCIAL N°
TCM/PA. PROCESSO N°

TERMO DE PERMISSAO DE USO N°
/2017, QUE ENTRE SI CELEBRAM, DE UM
LADO O TCM/PA E, DO OUTRO LADO A

EMPRESA ABAIXO
QUALIFICADA, PARA O FIM QUE NELE SE
DECLARA.

O ESTADO DO PARA, através do TRIBUNAL DE CONTAS DOS MUNICIPIOS, inscrito no
CNPJ/MF sob n°® 04.789.665/0001-87, Inscri¢do Estadual n.° 15.191.280-7, com sede a Travessa
Magno de Aratjo n.° 474, Bairro Telégrafo Sem Fio, CEP: 66113-055, nesta cidade de Belém, Estado
do Para, doravante denominado PERMITENTE, neste ato representado por seu Presidente, o
Conselheiro LUIS DANIEL LAVAREDA REIS JUNIOR, inscrito no CPF: 198.089.842-15 ¢ RG n°

4279 OAB/PA, e de outro lado, a empresa doravante denominada
PERMISSIONARIA, representada neste ato por , portador do RG n°

e CPF n° , tendo em vista o resultado da licitagdo sob a modalidade
de Pregdo Presencial n° TCM/PA, conforme Processo Administrativo ,

tém entre si justa e acordada a celebracdo do presente Termo de Permissdo de Uso, mediante as
seguintes clausulas e condicdes:

CLAUSULA PRIMEIRA — DA FUNDAMENTACAO

1.1. O presente Termo de Permissao de Uso tem como fundamento os preceitos do direito publico, em

especial as disposi¢des da Lei n° 8.666/93 e suas alteragdes posteriores, a Pregdo Presencial n°
TCM/PA, devidamente homologada pela autoridade competente, ¢ a proposta da

CONCESSIONARIA, tudo parte integrante deste Termo, independentemente de transcrigao.

CLAUSULA SEGUNDA - DO OBJETO
2.1. O presente termo tem por objeto a contratagdo de empresa especializada exploragdo de restaurante
com servigo do tipo “self-service” e lanchonete, mediante permissdo administrativa de uso de area
localizada na parte externa do prédio-sede do Tribunal de Contas dos Municipios do Estado do Para,
para atender os seus servidores, bem como o publico em geral, especialmente os jurisdicionados que
permanentemente frequentam este Tribunal.

CLAUSULA TECEIRA - DO PRECO E DO REAJUSTAMENTO

3.1. O preco do quilo da refeicdo ¢ fixo e irreajustavel pelo periodo de 12 (doze) meses, contados da
data da assinatura do Termo de Cessdo, podendo ser reajustados apds esse periodo, mediante
comprovacdo de pesquisa de mercado que comprove a variagdo de prego, devendo o reajuste ser
aprovado pela Diretoria Administrativa deste TCM/PA.

3.2. A refeicdo comercial (prato executivo), sera cobrada com reducao de 50% (cinquenta por cento)
do valor do prego por quilo da refeigdo normal “self-service”, de acordo com as normas do PAT.

3.3. A licitante vencedora podera, a seu critério, durante o periodo de vigéncia do Termo de Concessao
de Uso, reduzir o valor dos pregos dos alimentos.
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CLAUSULA QUARTA - DA CONTRAPRESTACAO PELA PERMISSAO DO ESPACO
PUBLICO.

4.1. Como contraprestacdo pela permissdo do espaco fisico, que inclui ja inclui o fornecimento do
consumo de agua, manutencdo de ar-condicionado e de telefone (acesso a ramal interno), a
PERMISSIONARIA assumir4 os seguintes compromissos:

4.1.1. O PREPARO DE UMA ESTIMATIVA DE 100 (CEM) GARRAFAS TERMICAS DE
CAPACIDADE DE 1 LITRO CADA, DE CAFE COM ACUCAR;

4.1.1.1. O café em po, acticar refinado especial utilizado no preparo para o abastecimento das garrafas
térmicas serd fornecidos pelo TCM, sendo de responsabilidade da PERMISSIONARIA apenas
fornecer uma planilha com a quantidade mensal dos géneros alimenticios para o preparo.

4.1.1.2. Se for constatado que o café esta azedo ou com gosto duvidoso, a PERMISSIONARIA devera
refazer imediatamente o servigo, independente do horario.

4.1.1.3. Diariamente, as garrafas deverdo ser devidamente higienizadas e disponibilizadas para
consumo até as 8 horas e 15 minutos da manhi;

4.1.1.4. No final do expediente ou antes, cada setor levara a garrafa térmica a lanchonete para que a
mesma seja higienizada para o dia seguinte. Caso algum setor esqueca de levar a garrafa térmica no
dia anterior, a mesma podera ser entregue no dia, até as 8:00h, sempre no inicio do expediente para
que a lanchonete possa fazer a higienizagdo e fornecer o café para o Setor.

4.1.1.5. As despesas com gas para o preparo do café para abastecimento das garrafas térmicas correrdo
por conta da PERMISSIONARIA;

4.1.2. OFERTAR UMA VEZ POR DIA, AS SUAS EXPENSAS, APROXIDAMENTE 40
(QUARENTA) LANCHES DE BOA QUALIDADE, COM GRANDE VALOR NUTRITIVO E
PROTEICO, PARA OS ADOLESCENTES APRENDIZES DESTE TRIBUNAL.

4.1.2.1. Caso for constatado que o lanche, esta azedo ou com gosto duvidoso, a PERMISSIONARIA
devera refazer imediatamente o servico, independente do horario.

4.1.2.2. Periodicamente a nutricionista do TCM avaliara o lanche servido aos adolescentes, para
verificar sua qualidade.

CLAUSULA QUINTA - DA RESPONSABILIDADE PELO CONSUMO DE ENERGIA
ELETRICA DO ESPACO.

5.1. A PERMISSIONARIA esta ciente que sera responsavel pelo consumo de energia elétrica do
espaco fisico da permissdo, sendo que, ap6s a assinatura do contrato, devera se dirigir 3 REDE
CELPA e solicitar em seu nome ¢ CNPJ a ligacdo de uma Unidade Consumidora para atender suas
necessidades.

CLAUSULA SEXTA - DO PRAZO

6.1. Os servicos objeto deste Edital deverdo ser executados dentro do prazo de 12 (doze) meses,
contado a partir da data da assinatura do TERMO DE PERMISSAO DE USO, podendo ser prorrogado
nos termos do que dispde o art. 57, inciso 11, da Lei Federal n° 8.666/93.

6.2. Em caso de ndo prorrogagdo da permissdo a8 PERMISSONARIA, nio sera admitida a retirada de
instalagdes que impliquem danos ao imovel, ndo cabendo, inclusive, indenizag@o por parte do Poder
Publico, ainda que se tratem de benfeitorias titeis ou necessarias.

CLAUSULA SETIMA - DAS OBRIGACOES DA PERMITENTE

7.1. Proporcionar todas as condi¢des para que a PERMISSIONARIA possa desempenhar seus servigos
de acordo com as determina¢des do contrato, do Edital ¢ seus anexos;

7.2. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela PERMISSIONARIA de acordo com
as clausulas contratuais e os termos de sua proposta de precos;

7.3. Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo dos servigos;

7.4. Notificar a PERMISSIONARIA por escrito da ocorréncia de eventuais imperfei¢des no curso da
execucdo dos servigos, fixando prazo para a sua correcao;

7.5. Zelar para que durante toda a vigéncia do contrato sejam mantidas, em compatibilidade com as
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obrigagdes assumidas pela PERMISSIONARIA, todas as condi¢des de habilitagio e qualificagio
exigidas na licitagdo.

CLAUSULA OITAVA - DAS OBRIGACOES DA PERMISSIONARIA

8.1. A PERMISSIONARIA recebers as instalacdes objeto desta licitacao apos realizacao de Vistoria, e
tera o prazo de 05 (cinco) dias uteis, contados da assinatura do Termo de Permissdo de Uso, para
iniciar a prestacdo dos servigos licitados, tudo conforme as condi¢des estabelecidas no Edital e seus
Anexos e na sua proposta de preco.

8.2. No termo de Vistoria a PERMISSIONARIA declarard que tem pleno conhecimento das suas
condigoes, para cumprimento das obrigacdes decorrentes desta permissao;

8.3. A permissionaria utilizara o espaco fisico do TCM/PA unicamente para os fins previstos neste
Contrato, sob pena de rescisdo imediata;

8.4. A permissionaria obriga-se a desempenhar os servicos com eficiéncia, presteza e de acordo com
as normas de vigilancia sanitaria expedidas pelos 6rgdos competentes, conforme estabelecido neste
Edital e seus Anexos, bem como sua proposta de preco, responsabilizando-se inteiramente pelo
fornecimento e manutencdo de todos os equipamentos, mobilidrios, lougas, utensilios, alimentos
necessarios a prestagdo dos servigos, devendo a utilizar bens que atendam as normas de segurangas
determinados pelos orgdos competentes, sendo que os equipamentos que fizerem uso de energia
elétrica deverdo atender as exigéncias de Eficiéncia Energética do PROCEL sendo etiquetados com
selo “A” ou o mais eficiente quando nao houver selo “A” para determinado equipamento;

8.5. A permissionaria se obriga a utilizar na preparacdo das refei¢oes, lanches, bebidas e sobremesas,
matéria-prima de primeira qualidade, dentro das condi¢des e dos padrdes de conservacdo e higiene
necessarias a saude, sendo vedada a reutilizagdo de sobras de refei¢oes, lanches, sobremesas e bebidas
e de 6leo utilizado em frituras;

8.6. Serd vedado o reaproveitamento de sobras de alimentos e sobras de 6leo utilizados em frituras,
devendo cada tipo de comida ser preparada com a correspondente porgao de 6leo, sem excessos;

8.7. Quanto a satde, uniformizagao e identificacdo de seus funcionarios, a permissionaria obriga-se a:
8.7.1. Apresentar, quando do inicio das atividades, Carteira de Satde dos empregados e comprovante
de conclusao de Curso de Manipulador de Alimentos para os funciondrios que forem trabalhar na
preparagdo de alimentos. Essa exigéncia devera ser observada rigorosamente todas as vezes em que
houver inclusdo de novos empregados;

8.7.2. Para a comprovagdo de Manipulador de Alimentos, a permissionaria devera apresentar
obrigatoriamente o Certificado de conclusdo de Manipulador de Alimentos e a carteira valida de
manipulador de alimentos de no minimo 03 (trés) funcionarios.

8.7.3. Adotar providéncias e controle de forma que todos os funcionarios estejam em dia com exames
médicos necessarios para manter atualizada a Carteira de Saude expedida por 6rgdo de saude publica
competente;

8.7.4. Apresentar, semestralmente, ao fiscal do contrato, Atestado de Saude de seus funcionarios;
8.7.5. Afastar da area de manipulacdo de alimentos os manipuladores que apresentarem lesdes
cutdneas ou sintomas de enfermidades que possam comprometer a qualidade higi€nico-sanitarias dos
alimentos, mantendo devidos registros sobre a saude desses funcionarios, de acordo com a legislacao;
8.8. Fornecer uniforme completo aos seus empregados, composto de: sapatos fechados, avental, gorro
ou toucas, luvas de borracha e mascara, adequados aos servigos que serdo prestados, crachas de
identificagdo e equipamentos de seguranca individual aos seus empregados de forma que se
mantenham uniformizados e identificados durante todo o periodo em que estiverem nas dependéncias
do TCM/PA, bem como utilizando os equipamentos de seguranga conforme determina as normas
legais;

8.9. Responsabilizar-se por quaisquer acidentes que venham a ser vitimas os seus empregados quando
em servigo, por tudo quanto as Leis trabalhistas e previdencidrias lhes assegurem, e pelas demais
exigéncias legais para o exercicio de suas atividades;

8.10. Manter em seu quadro de funcionarios, nutricionista devidamente inscrita no Conselho Regional
de Nutricionista, sendo que o referido profissional devera estar em situagdo regular quanto ao
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pagamento da Anuidade cobrada pelo respectivo Conselho;

8.11. Manter um quadro de pessoal suficiente para o bom atendimento dos servigos, sem interrupgao,
seja por motivo de férias, descanso semanal, demissdo e outros analogos;

8.12. Afastar funcionario ou preposto da licitante contratada que, intencionalmente, venha criar
dificuldades a fiscalizacao ou que adote procedimentos incompativeis com o exercicio das funcdes que
lhe forem atribuidas;

8.13. Apresentar, no ato da assinatura contratual, a relagdo nominal com respectiva identificacdo e
qualificacdo dos empregados, principalmente do (a) nutricionista, que trabalhardo na execucdo dos
servicos, dando-se conhecimento prévio ao fiscal do Contrato das alteragdes advindas de eventuais
substituicdes, exclusdes ou inclusdes;

8.14. A PERMISSIONARIA reparard ou indenizara, a juizo e dentro do prazo estipulado pelo
Tribunal, todas e quaisquer avarias ou danos causados aos bens do Tribunal pelo pessoal encarregado
da execucao do servigo;

8.15. A PERMISSIONARIA se compromete a executar pinturas internas dos ambientes objeto da
permissao ao final dos 12 (doze) meses de servigo, ou a pedido do Tribunal, quando o aspecto
higiénico assim o exigir;

8.16. A PERMISSIONARIA se responsabilizara pela manutengio e conservagio dos pontos elétricos e
hidraulicos localizados nas instalagdes deste Tribunal, mediante prévia autorizacdo do setor
competente deste Orgdo, de todo servigo que porventura sejam necessarios;

8.17. A PERMISSIONARIA antes do inicio da prestagio dos servigos, fornecera listagem
especificando os mobilidrios e equipamentos a serem utilizados, os quais serdo submetidos
previamente a vistoria pelo setor competente deste Tribunal, considerando a seguranga das instalagdes
prediais e economia dos recursos disponiveis (elétricos e hidraulicos);

8.18. A PERMISSIONARIA obriga-se a reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no
total ou em parte, qualquer pega, equipamento, acessorio, utensilio de sua propriedade utilizado para a
execucdo do objeto licitado em que se verificarem danos, vicios, defeitos ou incorregdes;

8.19. A PERMISSIONARIA obriga-se a fixar em local visivel, na entrada do refeitorio/lanchonete,
tabela de pregos, bem como cardapio semanal dos alimentos que serdo comercializados;

8.20. A PERMISSIONARIA esta proibida de vender ou expor bebidas alcoodlicas, cigarros ou
similares, assim como para fazer uso de equipamentos sonoros devera solicitar autorizacdo expressa da
Administracdo, sob pena de rescisdo imediata e automatica do contrato, sem que caiba a
permissionaria qualquer direito a indenizagao;

8.21. E terminantemente proibido fumar nas areas tanto da cozinha/refeitorio/lanchonete, sob pena de
rescisio imediata e automatica do contrato, sem que caiba 8 PERMISSIONARIA qualquer direito a
indenizagdo, devendo a mesma afixar em local visivel a entrada do refeitorio/lanchonete placa
contendo essa proibigao.

8.22. A PERMISSIONARIA néo recebera qualquer subsidio do TCM/PA relativo aos produtos
vendidos na 4rea objeto da cessdo, devendo a mesma providenciar um sistema de recebimento proprio;
8.23. A PERMISSIONARIA assumir4 a responsabilidade de todas e quaisquer despesas decorrentes
da instalag@o do gas canalizado do tipo GLP, mediante a adogdo das providéncias para contratagdo de
empresa especializada nessa instalagdo, sendo também de sua responsabilidade as despesas com o
abastecimento do referido gés necessario a perfeita execucdo dos servigos objeto da presente cessao;
8.24. A PERMISSIONARIA obriga-se a praticar pregos dentro da realidade do mercado local,
reservando-se ao TCM/PA, a qualquer tempo, o direito de rescindir o contrato caso se comprove que
os valores estdo acima da média praticada na praca de Belém;

8.25. A PERMISSIONARIA cabera providenciar junto as autoridades competentes a obtengdo de
licencas, autorizacdes de funcionamento e alvara de atividades a que se propde, se for o caso,
responsabilizando-se pelo 6nus decorrente;

8.26. A PERMISSIONARIA se obriga a acatar qualquer alteragio de cardapio solicitada pelo Gestor
do Contrato, a qual devera estar respaldada por avaliagdo formal junto aos servidores, seja por motivo
de qualidade, quantidade ou tipo de refeigdo;

8.27. A balanga eletronica utilizada deverd ter sua menor divisdo, igual ou inferior, a tolerancia
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estabelecida no paragrafo 2° do art.2° da Portaria n° 097/2000 do INMETRO, que determina o
seguinte: “é admitida a tolerancia de 2g (dois gramas) para mais, para a tara indicada de valor igual ou
inferior a 200g (duzentos gramas), ¢ a tolerancia de 5g (cinco gramas) para mais para a s taras de valor
superior a 200g (duzentos gramas);

8.28. Fixar em local visivel a listagem de pregos dos alimentos e bebidas nao alcodlicas, bem como o
peso do prato para o qual foi realizada a tara na balanga, que sera descontado no momento da pesagem
dos alimentos a serem consumidos;

8.29. A PERMISSIONARIA obriga-se manter a higienizagdo, limpeza e conservagdo dos pisos,
paredes, balcdes, equipamentos, utensilios assim como de todo o espacgo fisico e mobilidrio que integra
o objeto da referida licitacdo, mediante utilizacdo de material de limpeza regularizado pelo Ministério
da Saude, arcando inclusive com as despesas com o referido material;

8.30. A PERMISSIONARIA ¢ responsavel exclusiva por todas as despesas diretas ou indiretas, com
tributos, mao-de-obra, material, seguro, equipamento, seguranca de seus empregados, indenizagdo,
encargos sociais, bem como, por todos os atos praticados por seus empregados ou prepostos, sem
qualquer 6nus para o 6rgao PERMITENTE;

8.31. A PERMISSIONARIA responsabiliza-se pelos encargos trabalhistas, previdenciérios, fiscais e
comerciais de seus empregados relativos a execucdo deste Contrato;

8.32. A PERMISSIONARIA obriga-se a manter, durante toda a execucdo do Contrato, em
compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificacdes
exigidas na licitagao;

8.33. A PERMISSIONARIA obriga-se apresentar, mensalmente, os comprovantes dos recolhimentos
correspondentes aos encargos trabalhistas e previdenciarios de seus empregados;

8.34. A PERMISSIONARIA obriga-se a nio transferir a outrem, no todo ou em parte, o Contrato, sem
prévia e expressa anuéncia do PERMITENTE

8.35. A PERMISSIONARIA obriga-se ainda:

8.35.1. Instruir os seus empregados, quanto a prevencdo de incéndios nas areas do TCM/PA;

8.35.2. Implantar, de forma adequada, a execugdo e supervisdo permanente dos servi¢os, de forma a
obter uma operagao correta e eficaz, realizando os servicos de forma meticulosa e constante, mantendo
sempre em perfeita ordem, todas as dependéncias objeto da cessao;

8.35.3. Identificar com placas todos os equipamentos, ferramentas e utensilios de sua propriedade, tais
como: enceradeiras, mangueiras, baldes, carrinhos para transporte de lixo, etc., de forma a ndo serem
confundidos com similares de propriedade deste Tribunal ou de qualquer outra empresa que preste
servigos de manutengao.

8.36. A PERMISSIONARIA obriga-se a responder por danos e desaparecimentos de bens materiais,
acessorios e avarias causados por seus empregados ou prepostos a PERMITENTE, ou a terceiros,
desde que fique comprovada sua responsabilidade, de acordo com o art. 70 da Lei n°® 8.666/93.

8.37. A PERMISSIONARIA responsabiliza-se pelo pagamento de multas, impostos, taxas ou outras
despesas de qualquer natureza imposta em decorréncia de descumprimento de sua parte, de qualquer
clausula deste Contrato;

8.38. A PERMISSIONARIA obriga-se a comunicar a PERMITENTE, por escrito, qualquer
anormalidade de carater urgente e prestar os esclarecimentos necessarios.

8.39. A celebracdo deste contrato ndo gera, sob nenhuma hipdtese, vinculo empregaticio dos
funcionarios da PERMISSIONARIA com o 6rgio PERMITENTE;

8.40. A PERMISSIONARIA obriga-se a realizar desinfectizagio trimestralmente no espago fisico
cedido;

8.41. A PERMISSIONARIA obriga-se, s suas expensas, instalar equipamentos necessarios para o
recebimento dos pagamentos efetuados através de cartdo de crédito ou cartdo magnético referente ao
Vale Alimentagao (sodexo) fornecido aos servidores do PERMITENTE;

CLAUSULA NONA - DA FISCALIZACAO
9.1. O TCM/PA instituira uma COMISSAO para avaliar a conformidade do servigo contratado e um
Fiscal especialmente designado através de Portaria, que anotara em registro proprio todas as
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ocorréncias, determinando o que for necessario a regularizagdo das faltas ou defeitos observados.

CLAUSULA DECIMA - DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

10.1. No caso de inadimplemento de suas obrigagdes estara sujeito, sem prejuizo das sancdes legais na
esfera civil e criminal, as seguintes san¢des administrativas:

a) Adverténcia, quando do descumprimento de obrigacdes assumidas, desde que ndo acarrete grande
prejuizo a execugdo do servico ¢ a administragdo.

b) Suspensao Temporaria de participar de licitagdes e impedimento de contratar com a Administragao,
pelo prazo de até 02 (dois) anos.

c¢) Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica.

10.2. A inexecugdo total ou parcial do Termo de Concessao de Uso, enseja sua rescisdo com as
consequentes penalidades previstas legalmente e contratualmente.

10.3. Nenhuma sangdo sera aplicada sem que seja assegurado a parte contraria, em processo
administrativo para apuracdo dos fatos, garantindo sempre os direitos prévios da citacdo, da ampla
defesa e do contraditorio, assegurados pela Constituicao Federal de 1988, no prazo de 05 (cinco) dias
uteis, previsto no § 2° do Art. 87 da Lei n° 8.666/1993 e suas alteragdes.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DA RESCISAO

11.1. O presente instrumento, firmado em decorréncia do Pregdo Presencial n° TCM/PA,
podera ser rescindido de conformidade com o disposto nos arts. 77 a 80 da Lei n°® 8.666/93.

11.2. Na hipdtese de ocorrer a rescisao administrativa prevista no art. 79, inciso I, da Lei no 8.666/93,
a PERMITENTE sao assegurados os direitos previstos no art. 80, incisos I a IV, §§ 1° a 4°, da Lei
citada.

11.3. A PERMITENTE poderd rescindir o Contrato, independente de interpelagdo judicial ou
extrajudicial e de qualquer indenizagao, nos seguintes casos:

a) O ndao cumprimento ou o cumprimento irregular de clausulas contratuais, especificagdes ou prazos,
por parte da PERMISSIONARIA;

b) A decretacio de faléncia ou a instauraco de insolvéncia civil da PERMISSIONARIA;

¢) O cometimento de infragdes a Legislagdo Trabalhista por parte da PERMISSIONARIA;

d) Razodes de interesse publico ou na ocorréncia das hipoteses do art. 78 da Lei 8.666/93 e suas
alteracoes;

e) A ocorréncia de caso fortuito ou de forga maior, regularmente comprovada, impeditiva da execugdo
da PERMISSAO DE USO;

f) A ocorréncia de atraso superior a 30 (trinta) dias na execucdo dos servigos. Neste caso a
PERMISSIONARIA sera multada conforme previsto no subitem 15 do Edital; e

g) Quando ocorrer 03 (trés) notificagdes pelo mesmo motivo ou 05 (cinco) notificagdes por motivos
diversificados, devendo a PERMISSIONARIA desocupar o prédio em 30 (trinta) dias.

11.4. A rescisdo ocorrerd mediante a notificacdo por meio de aviso prévio, com prazo de 30 (trinta)
dias.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DO FORO
12.1. Para dirimir quaisquer questdes decorrentes deste Termo, ndo resolvidas na esfera
administrativa, sera competente o foro da Comarca de Belém/PA.

E, por estarem de acordo, foi mandado lavrar o presente contrato, do qual extrairam-se 02 (duas) vias,

para um s6 efeito, as quais, depois de lidas, sdo assinadas pelos representantes das partes e pelas
testemunhas abaixo.
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Belém, xx de xxxxx de 2017.

LUIS DANIEL LAVAREDA REIS JUNIOR
Presidente do TCM
CONTRATANTE

XXXXXXXXXXXXX
CONTRATADA

Testemunhas:
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ANEXO IIT1

MODELO DE DECLARAgA~0 DE CUMPRIMENTO DO DISPOSTO NO INCISO XXXIII DO
ART. 7 DA CONSTITUICAO FEDERAL E DO INCISO V, DO ART. 27, DA LEI N° 8.666/93

Ref. PREGAO PRESENCIAL N° 2017/10/TCM/PA

................................... (nome do licitante), inscrito no CNPJ n°.............c..ccoenee., POT
intermédio de seu representante legal o(a) Sr.
(Q)ee e portador(a) da carteira de Identidade
Nt e do CPF n°..cccvviecieieiiee, , declara, para fins do disposto

no inciso V do art.27 da Lei n.° 8.666, de 21 de junho de 1993, acrescido pela Lei n.°
9.854, de 27 de outubro de 1999, que nao emprega menor de dezoito anos em trabalho
noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de dezesseis anos, salvo na
condi¢do de aprendiz, a partir de quatorze anos

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos, na condi¢do de aprendiz.

(local e data)
(nome completo, n® da RG e assinatura do representante legal)

Observacdo importante: Assinalar a ressalva acima se a empresa licitante empregar menor a partir de
quatorze anos na condi¢do de menor aprendiz.
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ANEXO IV

MODELO DE DECLARACAO DE ATENDIMENTO AOS REQUISITOS DE
HABILITACAO

OBSERVACAO: Esta declaracio devera ser apresentada no Credenciamento(fora do
envelope de documentacio)

.................................................... ,com Sede Na ........ccceeeeeeveeeeenneennnnee..., INSCrita NO

(razdo social da empresa) (endereco)
CNPJ n° i, , vem, por intermédio de seu representante legal (a) Sr.
(€) I , portador(a) da Carteira de Identidade n° .........ccocveneee. e do CPF
14 SR , em atencao ao disposto no art. 4°, VII, da Lei Federal n° 10.520/02, declarar

que cumpre plenamente os requisitos exigidos para a habilitagdo na licitagdo modalidade
PREGAO PRESENCIAL N° 2017/10/TCM/PA do Tribunal de Contas dos Municipios do
Estado do Para.

Declara, ademais, que ndo estd impedida de participar de licitacdes e de contratar com a
Administra¢do Publica em razdo de penalidades, nem de fatos impeditivos de sua habilitagao,
ciente de obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores.

(nome completo, n® da RG e assinatura do representante legal)
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ANEXO V

ATESTADO DE VISITA TECNICA

Atestamos para fim de participagio no PREGAO PRESENCIAL
n.° 10/2017-TCM, qUE & EMPIESA ....cccvevverrerreerreerreareaenans visitou “in loco” o(s) local(ais) onde serdo
realizados os servigos, objeto desta licitagdo, tendo levantado todos os dados técnicos e obtido os
esclarecimentos necessarios a formulacao de sua proposta financeira.

Belém, .....de ...... de 2017.

Carimbo e Assinatura do servidor da Ass. de Obras

Representante
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ANEXO VI

DECLARACAO DE DISPENSA DE VISITA TECNICA

Declaro, na qualidade de................. (cargo/fungao)........ccccveeueee. da
empresa............ (nome da empresa)........cccecuenen... , COM  SEAE  ueevirieieiiieiieiee e
telefone: ................. , para fim de participagdo no PREGAO PRESENCIAL n.° 10/2017-TCM/PA, que

optamos por nao realizar a visita técnica ao local de execugdo dos servigos, que conhecemos todas as
condigdes locais para execugdo do objeto e formulagdo de nossa proposta financeira, que assumimos
todo e qualquer risco por esta decisdo e nos comprometemos a executar fielmente os servigos nos
termos do Instrumento Convocatorio, do Projeto Basico e dos demais anexos que compdem o presente
processo.

Responsavel pela Empresa
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